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Preserving jar with flip-top closure
Zavarovacisklenicesklipem
Barattolo per conserve
Tarros de conserva con cierre mecanico
Frasco com fecho

Einkochglas mit Biigelverschluss
Bocala conservesavecclip

Stoik na przetwory zklipsem
Zavaracie poharesklipsou
(TeKnAHHaA 6aHKa C3aXKUMOM

@ INSTRUCTIONS FOR USE
Preparation

Thoroughly wash the jars and the seals
using hot water with detergent, sterilise
the seals in boiling water and leave them
todry.

Before preserving food, make sure that
thejarsand sealsare entirely clean, free of
food residues, grease, etc.

Use a preserving funnel for filling the
jars to ensure the rims of the jars remain
clean.Fill the jars up to a maximum of
1 cm bellow the upper rim. Leave more
free space under the rim for food that
tends to swellin the preservation process.
Check again before putting the lids on
that the rims of the jars are entirely clean,
without food residues.

Attach the seal to the glass lid, fold the
lid and close the flip-top. Check that the
seal is attached correctly if the jar can-
not be closed. Do not apply inappropriate
strength when closing the jars.

Preserving food

Preserve food in jars with flip-top clo-
sure DELLA CASA as usual. After preserv-
ing, leave the jars to cool slowly. The lids
will fasten themselves tightly to the jars
while cooling. This means that a vacuum
has been created in the jars and the pre-
served food isready for storage.

Checking vacuum
beforestorage

Checkafter 24 hours that there isavacuum
inthejars.

Open the flip-top, tightly hold the glass lid
andliftit. If the lidis tightly fastened to the
jar, a vacuum has been created in the jar.
Close the jar with the flip-top and store.

If the lid is not fastened, this means that
vacuum has not been created in the jar.

Open the jar and check whether there are
anyimpurities on the rim or on the lid. Re-
move any such impurities and sterilise the
seal again. Close the jar again and heat to
the preserving temperature as briefly as
possible. Then remove it from the bath,
leave to cool and check after 24 hours
whether there is a vacuum in the jar. The
lid must be tightly fastened to the jar.

Storing preserved food

Store the jars with the flip-top closed in
a dark, cool place. The shelf life of food
preserved in jars with flip-top DELLA
CASA is 3 to 6 years, depending on the
food type.

Opening thejars

Release the flip-top and open the jar by
pulling the extending seal grip. This re-
leases the vacuum and an audible hissing
sound is emitted, signalling that the food
in the jar was stored in a vacuum for the
wholetime.

If the hissing sound is absent, this means
that the food was not stored in a vacuum
andyou should not consumeit.

Reuse

Preservingjars DELLA CASA can be reused.
A seal which is not damaged can be used
for preserving up to 3 times. If the seal
shows any signs of damage or distortion,
do not use it but replace it for a new one.
Spare seals for jars DELLA CASA are avail-
able at the TESCOMA retail centres or at
www.tescoma.com.

Cleaning and maintenance

Wash preserving jars with flip-top closure
DELLA CASA and the seals under running
hot water with detergent. Avoid sharp
objects, scourers, sand-based clean-
ing agents and aggressive chemicals for
washing.

Preserving jars with flip-top closure
DELLA CASA are dishwasher safe. Do not
wash the sealsin dishwasher.

Safetyinstructions
Do notexpose preserving jars with flip-top
closure to abrupt temperature variations.

Before filling them with very hot food
such as fresh marmalade, place the jars
ontoa cloth soaked in hot water.

Do not place cold preserving jarsinto very
hot orboiling water — heat the bath to the
required temperature gradually during
the preservation process.

Do not place the jars onto heated surfaces
suchasgridirons, baking sheets, etc.

Do not place hot jars onto cold or metal
pads.

Use an oven mitt when handling hot
jars—risk of burning.

@ NAVOD K POUZITI

Priprava

Sklenice i tésnéni umyjte dikladné hor-
kou vodou s pfidavkem saponatu, tés-
néni sterilizujte ve vafici vodé a nechte
oschnout.

Pied zavafovanim se ujistéte, Ze jsou skle-
nice i tésnéni zcela Cisté, zbavené zbytki
potravin, mastnoty apod.

K pInéni sklenic pouzivejte ndsypku pro
zavarovani, aby okraje sklenic ziistaly ¢is-
té. Sklenice pliite nejvyse 1 cm pod horni
okraj. U pokrmd, které béhem zavarovani
bobtnaji, ponechte pod hornim okrajem
vice volného mista. Pfed uzavienim skle-
nicznovu zkontrolujte, Ze jsou horni okra-
jeskleniczcela isté, bez zbytkd pokrmd.

Tésnéni nasadte na sklenéné vicko, vicko
sklopte a uzaviete klipovy uzavér. V pripa-
dé, Ze sklenici nelze uzavfit, zkontrolujte,
zda je tésnéni nasazeno spravné. Pri uza-
virni sklenic nepouZivejte nepfimére-
nousilu.

Zavarovanipokrmii

Pokrmy ve sklenicich s klipem DELLA
CASA zavafujte obvyklym zplsobem.
Po zavafeni nechte sklenice pomalu vy-
chladnout. B&hem chladnuti se vicka
pevné pfisaji ke sklenicim. To zname-
na, Ze se ve sklenicich vytvofilo vaku-
um a zavarené pokrmy jsou pfipravené
kuskladnéni.

Kontrola vakua pred
uskladnénim

Po 24 hodinach zkontrolujte, zda je ve
sklenicich vakuum.

Otevete klipovy uzavér, uchopte sklené-
né vicko a nadzvednéte je. Pokud je vicko
ke sklenici pevné piisété, je ve sklenici va-
kuum. Sklenici uzaviete klipovym uzévé-
remauskladnéte.

Pokud vicko prisaté neni, znamené to, ze
ve sklenici vakuum nevzniklo.

Sklenici oteviete a zkontrolujte, zda se na
jejim okrajinebo na tésnéninenachazine-
Cistoty nebo zda tésnéni neni poskozeno.
Pfipadné necistoty odstaite a tésnéni
znovu sterilizujte. Sklenici opét uzaviete
azahfejte na co nejkratsi dobu na zavaro-
vaci teplotu. Poté sklenici vyjméte, nech-
tevychladnout a po 24 hodindch se znovu
presvédcte, Ze ve sklenici vzniklo vakuum,
vicko musi byt pevné prisdto ke sklenici.

Skladovanizavarovanych
pokrmii

Sklenice skladujte s uzavienymi klipovymi
uzdvéry natmavém chladném misté. Doba
trvanlivosti pokrm{ zavafenych ve skleni-
cich s klipem DELLA CASA je 3 az 6 roka,
podle druhu pokrmu.

Otevirani sklenic

Uvolnéte Klipovy uzdvér a sklenici ote-
viete zatazenim za vycnivajici dchyt tés-
néni. Tim se uvolni vakuum a ozve se vy-
razné zasyceni, které signalizuje, Ze byl
pokrm ve sklenici po celou dobu uchovén
vevakuu.

Pokud se pii otevienisklenice zasycenine-
ozve, znamend to, ze pokrm nebyl sklado-
vanve vakuu, a proto jej nekonzumujte.

Opakované poufZiti

Zavarovaci sklenice DELLA CASA Ize po-
uzivat opakované, neposkozena tésnéni
Ize pro zavarovani pouzit az 3krét. Pokud
tésnénf jevi jakékoliv znamky poskozeni
¢i deformace, nepoutzivejte je a nahradte
je novym. Nahradni tésnéni pro sklenice
DELLA CASAZédejte v prodejnich centrech
TESCOMA nebo nawww.tescoma.com.

Cisténiaudrzba

Zavafovaci sklenice s klipem DELLA CASA
i tésnéni myjte pod tekouci teplou vodou
s pidavkem saponétu, k myti nepouzi-
vejte ostré predméty, draténky ani Cistici
prostredky na bazi pisku nebo agresivni
chemikdlie.

Zavafovaci sklenice s klipem DELLA CASA
Ize myt v mycce nddobi, tésnéni v mycce
nemyjte.

Bezpecnostni pokyny
Zavarovacisklenice s klipem nevystavujte
prudkym zméném teplot.

Pred pInénim horkymi pokrmy, napf. va-
fenou marmelddou, postavte sklenice na
utérkunamocenou v horké vodé.

Studené zavafovaci sklenice nevklade;j-
te do velmi horké nebo vafici vody, vodni
lazen pfizavarovanizahfivejte na pozado-
vanou teplotu postupné.

Sklenice nepokladejte na rozpélené plo-
chy, rosty nebo plechy apod.

Horké sklenice nepokladejte na studené
nebo kovové podlozky.

Pfi manipulaci s horkymi sklenicemi po-
uzivejte kuchyrskou rukavici, nebezpeti
popaleni.

G ISTRUZIONI PER L'USO
Preparazione

Lavare accuratamente i barattoli e le guar-
nizioni con acqua calda e detersivo, steri-
lizzare le quarnizioniin acqua bollente
elasciarasciugare.

Prima di inserire gli alimenti da conser-
vare, assicurarsi che i barattoli e le guar-
nizioni siano perfettamente puliti, senza
residui dicibo, grasso, ecc.

Utilizzare un imbuto per conserve per ri-
empire i barattoli in modo che i bordi ri-
mangano puliti. Riempire i barattoli fino
ad un massimo di 1 cm sotto il bordo su-
periore. Lasciare piu spazio libero sot-
to il bordo se si conservano alimenti che
tendono a gonfiarsi. Controllare nuova-
mente, prima di chiudere i barattoli, che
i bordi siano perfettamente puliti, senza
residuidicibo.

Applicare la guarnizione al coperchio in
vetro, chiudere il coperchio e aggancia-
re. Se il barattolo non dovesse chiuder-
si bene, assicurarsi che la guarnizione sia
applicata correttamente. Non usare una
forza eccessiva per chiudereibarattoli.

Conservare glialimenti
Conservare gli alimenti nei barattoli
DELLA CASA come d‘abitudine. Dopo ave-
reriempitoibarattoli, lasciarliraffreddare
lentamente. | coperchi si sigilleranno du-
rante il raffreddamento. Questo significa
cheil sottovuoto si & creato all‘interno dei
barattoli e gli alimenti sono pronti per es-
sereripostiin dispensa.

Controllare il sottovuoto prima
diriporreibarattoli

Dopo 24 ore controllare che sisia creato il
sottovuoto nei barattoli.

Aprire il gancio, afferrare il barattolo per
il coperchio e sollevarlo. Se il coperchio
rimane chiuso e ben fisso al barattolo,
significa che al suo interno si & creato il
sottovuoto. Richiudere il gancio e ripor-
reil barattolo.

Seil coperchiosi apre, significa che il sot-
tovuoto nonssi é creato nel barattolo.

Aprire il barattolo e controllare che non
ci siano impurita sul bordo o sul coper-
chio. Rimuovere le eventuali impurita
e sterilizzare nuovamente la guarnizio-
ne. Richiudere il barattolo e riscaldare
brevemente fino a riportarlo alla tempe-
ratura di conservazione originaria. Quin-
di toglierlo dall'acqua, lasciar asciugare
e controllare di nuovo il sottovuoto dopo
24 ore. Aprendo il gancio, il coperchio
deverimanere ben fissoal barattolo.

Conservare glialimenti

Riporre gli alimenti da conservare con il
gancio chiusoin un luogo buio e fresco. La
vita media degli alimenti conservati sot-
tovuoto nei barattoli DELLA CASA va da
3aé6anni,asecondadel tipo di alimento.

Aprireibarattoli

Aprire il gancio e sbloccare il coperchio
tirando la linguetta della guarnizione.
Questa azione eliminera il sottovuoto e si
sentira chiaramente un sibilo, ad indica-
re che I'alimento nel barattolo & rimasto
sottovuoto per tutta la durata della con-
servazione.

Se non si sente il sibilo, significa che I'ali-
mento non era conservato sottovuoto
equindinon va consumato.

Riutilizzo

I barattoli per conserve con gancio DELLA
CASA possono essere riutilizzati. Se la
guarnizione non & danneggiata, puo es-
sere utilizzata per la conservazione sot-
tovuoto fino a 3 volte. Se la guarnizione
mostra segni di deterioramento o defor-
mazioni, non utilizzarla e sostituirla con
una nuova. Le Guarnizioni per barattoli
DELLA CASA sono disponibili presso i ri-
venditori TESCOMA o sul sito www.tesco-
ma.com.

Puliziae manutenzione

Lavare i barattoli per conserve DELLA
CASA e le guarnizioni sotto acqua corren-
te calda e con del detersivo. Non utilizza-
re oggetti appuntiti, pagliette e abrasivi
oagenti chimici aggressivi per la pulizia.

| barattoli per conserve DELLA CASA sono
lavabiliin lavastoviglie. Non lavare le guar-
nizioniin lavastoviglie.

Istruzioni di sicurezza
Non esporre i barattoli per conserve a re-
pentini shalzi di temperatura.

Prima di riempire i barattoli con alimenti
molto caldi come marmellata appena pre-
parata, mettere i barattoli su un canovac-
ciodopoaverloimmersoinacqua calda.

Non immergere i barattoli in acqua molto
calda o bollente — riscaldare I'acqua gra-
dualmente.

Non appoggiare i barattoli su superfici
calde come gratelle, teglie, ecc.

Non appoggiare i barattoli caldi su super-
ficifredde o metalliche.

Utilizzare un guanto da forno quando si
maneggiano i barattoli caldi — rischio di
ustione.

@ INSTRUCCIONES DE USO
Preparacion

Lavar bien los tarros y las tapas con agua
caliente y detergente, esterilizar las tapas
enagua hirviendoy dejarlas secar.

Antes de conservar alimentos, asegurar
que los tarros y tapas estan completa-
mente limpios, libres de restos de alimen-
tos, grasa, etc.

Utilizar un embudo para conservas para
llenar los tarros asegurando que los bor-
des de los tarros se mantienen limpios.
Llenar los tarros 1 cm por debajo del bor-
de como mdximo. Dejar més espacio li-
bre debajo del borde para alimentos que
tiendan a hincharse durante el proceso de
conservacion. Comprobar de nuevo antes
de poner las tapas que los bordes de los
tarros estan limpios, sin residuos de ali-
mentos.

Unirlagomaalas tapas de cristal, plegar la
tapay cerrar el cierre mecénico. Si no pue-
de cerrar el tarro comprobar que la goma
estd unida correctamente. No aplicar una
fuerzainapropiada al apretar las tapas.

Conservacion de alimentos
Conservar alimentos en tarros con cierre
mecénicos DELLA CASA como de costum-
bre. Después de la conserva, dejar enfriar
los tarros poco a poco. Las tapas se fijarn
fuertemente por sisolas a los tarros mien-
tras se enfrian. Esto significa que el vacio
se ha creado en los tarros y los alimentos
en conservaestan listos para guardar.

Comprobar el vacio antes

de guardar

Comprobar después de 24 horas que hay
vacioen lostarros.

Abrir el cierre mecénico, sujetar fuerte-
mente la tapa de cristal y levantarla. Si la
tapa esté fuertemente fijada al tarro, el
vacio se ha creado en el tarro. Cerrar el ta-
rro conel cierre mecdnicoy guardar.

Silatapanoestafijada, significa que el va-
cionosehacreadoeneltarro.

Abrir el tarro y comprobar si hay algunas
impurezasen el borde o en latapa. Retirar
cualquier impureza y esterilizar la goma
de nuevo. Cerrar el tarro otra vez y calen-
taratemperatura de conserva brevemen-
te. A continuacion retirarlo del bafio ma-
ria, dejar enfriar y comprobar después de
24horas sihay vacio enlos tarros.

Almacenaje de tarros

de conserva

Guardar los tarros con cierre mecanico en
un lugar oscuro y fresco. La duracién de
conservacion de los alimentos en los ta-
rros de conserva con cierremecénico DELLA
CASA es de 3 a 6 afios, dependiendo del
tipodealimento.

Abrir los tarros

Liberarel cierre mecdnicoy abrirlos tarros
tirando del tirador de la goma. Esto libera
el vacio emitiendo un silbido actstico, in-
dicando que el alimento en los tarros ha
sido almacenado al vacio durante todo el
periodo de almacenaje.

Si el silbido actstico es inexistente, signi-
fica que los alimentos no han sido almace-
nados al vacio y usted no deberia de con-
sumirlos.

Reutilizacion

Lostarros de conserva DELLA CASA se pue-
den reutilizar. La goma que no estd dafa-
da puede utilizarse para conserva hasta
3 veces. Si la goma muestra algun sig-
no de dafio o deformacién, no utilizarla
y reemplazarla por una nueva. Repuestos
de gomas DELLA CASA estdn disponibles
en los centros de distribucion TESCOMA
0enwww.tescoma.com.

Limpiezay mantenimiento
Lavarlostarros de conserva con cierre me-
cdnico DELLA CASAy las gomas bajo el gri-
fo de agua caliente con detergente. Evitar
objetos punzantes, estropajos, agentes
arenosos de limpieza y sustancias quimi-
casagresivas parasulimpieza.

Lostarros de conserva con cierre mecdnico
DELLA CASA son aptos para el lavavajillas.
Nolavarlas gomasen el lavavajillas.

Instrucciones de sequridad

No exponer los tarros de conserva con cie-
rre mecdnico a cambios bruscos de tem-
peratura.

Antes de llenarlos con alimentos muy ca-
lientes comomermelada recién hecha, co-
locar los tarros sobre un pafio empapado
enagua calienteyescurrido.

No colocar tarros de conserva en agua hir-
viendo o muy caliente — calentar el agua
a la temperatura deseada de forma gra-
dual durante el proceso de conserva.

No colocar los tarros sobre superficies ca-
lientes como parrilla o bandeja de horno.

No colocar tarros calientes sobre superfi-
ciesfrias o de metal.

Utilizar una manopla cuando se manipulen
los tarros calientes —riesgo de quemadura.

(D INSTRUCOES DE UTILIZACAO
Preparacao

Lavar muito bem os frascos e os vedantes
com dgua quente e detergente, esterili-
zar os vedantes em dgua a ferver e dei-
Xarsecar.

Antes de conservar os alimentos, verifique
se 0s frascos e os vedantes estao comple-
tamente limpos, sem quaisquer residuos
dealimentos ou gorduras, etc.

Use um funil de conservas para encher
o frasco de forma a garantir que os bordos
dos frascos se mantém limpos. Encher os
frascos até ao méximo de 1 cm abaixo do
bordo. Deixe mais espaco livre abaixo do
bordo para alimentos com tendéncia a au-
mentar de volume durante o processo de
conservacdo. Verifique novamente antes
de fechar se os bordos dos frascos estdo
completamente limpos, sem quaisquer
residuos dealimentos.

Coloque os vedantes nas tampas de vidro,
dobre e feche. Se o frasco ndo fechar bem
verifique se o vedante esté bem colocado.
Nao aplique forca inadequada quando fe-
charos frascos.

Conservaralimentos

Conserve alimentos nos frascos com fecho
DELLA CASA como habitualmente. Apds
conservar, deixe os frascos arrefecerem
lentamente. As tampas vao prender-se
firmemente aos frascos durante o arrefe-
cimento. Istosignifica que o vacuo foi cria-
do no interior dos frascos e os alimentos
estdo prontos para serem armazenados.

Verificacdo dovacuo antes da
armazenagem

Verifique apds 24 horas que existe vicuo
nos frascos.

Abrirofecho, firmemente manteratampa
de vidro e levantar. Se a tampa estiver fir-
memente presa ao frasco, 0 vacuo foi cria-
do com sucesso no interior do frasco. Fe-
charofrasco e armazenar.

Se a tampa ndo estiver presa ao frasco,
isto significa que o vécuo ndo foi criado
no frasco.

Abra o frasco e verifique se existe alguma
impureza na tampa ou no bordo do fras-
co. Retire quaisquer sujidades e esterili-
ze novamente o vedante. Feche o frasco
novamente e aqueca com temperatura
de conservagdo tdo breve quanto possi-
vel. Depois retire do calor, deixe arrefecer
e apos 24 horas verifique se existe vacuo
nofrasco. Atampa tem de ficar firmemen-
te presaaofrasco.

Armazenar alimentos

em conserva

Guardar os frascos com fecho num local
escuro e fresco. A validade dos alimentos
preservados nos frascos com fecho DELLA
CASAéde3a6anos, dependendodotipo
dealimento.

Guardar os frascos num local escuro
e fresco, verificando de vez em quando
se as tampas estdo dobradas para dentro
enaosaltam.

Abrir os frascos

Soltar o fecho e abrir o frasco puxando
a pega do vedante. Isto libertard o vacuo
e um assobio audivel sera emitido, indi-
cando que o alimento no frasco foi man-
tido em vdcuo durante todo o periodo de
armazenagem.

Se ndo se ouvir o assobio, isto indica que
0 alimento ndo foi mantido em vdcuo
eportanto nao deve consumir o alimento.

Reutilizacao

0s frascos com fecho DELLA CASA podem
serreutilizados. Se o vedante ndo estiver
danificado pode ser reutilizado até 3 ve-
zes. Se 0 vedante mostrar sinais de da-
nos ou distor¢do, ndo o use e substitua-o
por um novo. Vedante para frascos
DELLA CASA estao disponiveis nas lojas
TESCOMA ouem www.tescoma.com.

Limpeza e manutengao

Lavar os frascos com fecho DELLA CASA
e os vedantes em dgua corrente quente
com detergente. Evite objectos afiados,
esfregdes, agentes de limpeza a base de
areia e quimicos agressivos para lavar.

Frascos com fecho DELLA CASA podem ir
améquina de lavar louga. Nao lavar os ve-
dantes naméquina de lavar louga.

Instrugdes de seguranca
Néo expor os frascos com fecho a varia-
¢Oesabruptas de temperatura.

Antes de os encher com alimentos muito
quentes, como compota fresca, coloque
os frascos num pano molhado em &gua
quenteetorcido.

Néo coloque os frascos com fecho frios em
dgua muito quente ou a ferver — aquecer
a temperatura necesséria de forma gra-
dual.

N&o coloque os frascos no forno ou num
tabuleiro aquecido — retirar a grelha ou
tabuleiro doforno antes de o ligar.

Néo coloque frascos quentes sobre tabu-
leiros frios ou de metal.

Use uma luva de forno ao manusear os
frascos quentes —risco de queimadura.

@ GEBRAUCHSANLEITUNG
Vorbereitung

Glaser und Dichtung in heiBem Wasser
mit Spiilmittel griindlich spilen, Dich-
tung in kochendem Wasser sterilisieren
und trocknen lassen.

Vor dem Einkochen iiberpriifen, ob die
Glaser und die Dichtung ganz sauber,
ohneFiillgutreste, entfettet usw. sind.

Einen Einkoch-Einfiilltrichter zum Fiillen
der Glaser verwenden, damit die Glas-
rander sauber bleiben. Die Glaser max.
bis 1 cm unter dem oberen Glasrand fiil-
len. Im Falle, dass das Einkochgut beim
Einkochen quellen kann, lassen Sie unter
dem oberen Glasrand mehr freien Platz.
Vor dem VerschlieBen noch einmal iiber-
priifen, ob die oberen Glasrander sauber,
ohneFiillgutrestesind.

Die Dichtung auf den Glasdeckel aufset-
zen, den Deckel zuklappen, den Biigelver-
schluss verschlieBen. Kann das Glas nicht
geschlossen werden, bitte iberpriifen, ob
die Dichtung richtig aufgesetzt ist. Beim
SchlieBen keine unangemessene Gewalt
verwenden.



Einkochenvon Lebensmitteln
Das Einkochgut in den Glasern mit Biigel-
verschluss DELLA CASA wie iiblich ein-
kochen. Die Glaser nach dem Einkochen
langsam abkiihlen lassen. Beim Abkiihlen
pressen sich die Deckel und die Glaser fest
zusammen. Das heiBt, dass sich das Vaku-
um im Glas gebildet hat und das Einge-
kochte gelagert werden kann.

Uberpriifen des Vakuums vor
derLagerung

Nach 24 Stunden iiberpriifen, ob sich das
Vakuumin den Gldsern gebildet hat.

Den Biigelverschluss dffnen, den Glasdeckel
nehmen und leicht anheben. Sitzt der De-
ckel auf dem Glas fest, hat sich im Glas das
Vakuum gebildet. Das Glas mit Biigelver-
schluss verschlieBen undlagern.

Wenn der Deckel nicht fest auf dem Glas
sitzt, hat sich im Glas kein Vakuum ge-
bildet.

In diesem Fall bitte das Glas 6ffnen und
iiberpriifen, ob die Glasrander oder die
Dichtung nicht verschmutzt sind, bzw. ob
die Dichtung nicht beschadigt ist. Even-
tuelle Verschmutzung entfernen und die
Dichtung wieder sterilisieren. Das Glas
verschlieBen, so kurz wie mdglich auf die
Einkochzeit erwarmen. Das Glas aus dem

hlithl

Si c'est le cas, les enlever et stériliser de
nouveaulejoint.

Refermer le bocal et le chauffer le plus
brievement possible a la température de
conservation.

Leretirerensuite du bain d’eau, laisser re-
froidiret, aubout de 24 heures, vérifier de
nouveau sile bocal est sous vide ; le cou-
vercle doit adhérer fermement au bocal.

Stockage desaliments

mis en conserves

Stocker les bocaux avec les clips fermés
dans un endroit sombre et frais.

La durée de vie des aliments mis en
conserves dans les bocaux a clip DELLA
CASAestde3a6ans,selonleurtype.

Ouverture desbocaux
Soulever le clip et ouvrir le bocal en tirant
surlalanguette dujoint.

Cecilibére le vide et un sifflement distinc-
tif se fait entendre, signalant que l'ali-
ment conservé dans le bocal était main-
tenua tout moment sous vide.

Silorsdel'ouverture dubocal lesifflement
distinctif ne se fait pas entendre, ceci si-
gnifie que I'aliment conservé n'était pas

sous vide et qu'il ne peut pas

Kochtopf her: hmen, las-
sen, nach 24 Stunden wieder iiberpriifen,
obsich das Vakuumim Glas gebildet hat.

Lagerung von Eingekochtem

Die Einkochglaser mit den verschlossenen
Biigelverschliissen kiihl und dunkel la-
gern. Die Haltbarkeit der in den Einkoch-
glasern mit Biigelverschluss DELLA CASA
eingekochten Lebensmittel betrdgt 3 bis
6Jahre, jenach Lebensmittelart.

Offnen der Glaser

Den Biigelverschluss Iosen, an der Lasche
der Dichtung ziehen und das Glas 6ffnen.
Beim Offnen des Glases wird das Vakuum
aufgehoben, es ist ein deutliches Zischen
zuhdren. Dies signalisiert, dass das Einge-
kochteim Glas wahrend der ganzen Lage-
rungsdauerim Vakuum gehalten wurde.

Istbeim Offnen des Glases kein deutliches
Zischen zu horen, wurde das Eingekochte
im Vakuum nicht gehalten und deshalb
darfnichtverzehrt werden.

Wiederverwendung

Die Einkochgldser DELLA CASA kdnnen
wiederverwendet werden, wobei die un-
beschadigten Dichtungen bis zu 3 mal
wiederverwendet werden kénnen. Sind
auf den Dichtungen Anzeichen von Be-
schadigungen, bzw. von Verformung er-
kennbar, bitte sie nicht verwenden und
durch die neuen Dichtungen ersetzen. Die
Ersatz-Dichtung fiir Einkochgldser DELLA
CASAistin den Verkaufsstellen TESCOMA,
bzw. auf www.tescoma.com erhéltlich.

Reinigungund Wartung

Die Einkochgldser mit Biigelverschluss
DELLA CASA sowie die Dichtung unter
warmem flieBendem Wasser mit Spiil-
mittel spiilen, zum Reinigen keine schar-
fen Gegenstinde, Drahtschwamme,
Scheuermittel oder keine aggressiven
Chemikalien verwenden.

Die Einkochgldser mit Biigelverschluss
DELLA CASA sind spiilmaschinenfest, die
Dichtungim Geschirrspiiler nicht spiilen.

Sicherheitshinweise

Die Einkochgldser mit Biigelverschluss
keinen starken Temperaturschwankun-
genaussetzen.

Vor dem Befiillen mit sehr heiBem Ein-
kochgut wie z.B. mit gekochter Marmela-
de, sind die Glaser auf ein in heiBes Was-
sereingetauchtes Geschirrtuch zu stellen.

Die kalten Einkochgldser in sehr heies
oder kochendes Wasser nicht geben, das
Wasser laufend auf die gewiinschte Tem-
peraturerwarmen.

Die Glaser auf keine heiBen Flachen, kein
heies Backrost, bzw. Backblech usw.
stellen.

Die heiBen Einkochglaser auf keine kalte
Unterlage, bzw. auf keine Unterlage aus
Metall stellen.

Einen Ofenhandschuh bei der Handha-
bung mit den heiBen Glasern verwenden,
eshesteht Verbrennungsgefahr.

@ MoDED’EMPLOI
Préparation

Laver soigneusement les bocaux et les
joints a I'eau chaude avec détergeant, sté-
riliser les joints dans I'eau bouillante et
laisser sécher a I'air libre. Avant la mise en
conserves, s'assurer que les bocaux et les
joints sont parfaitement propres, exempts
derésidusalimentaires, graisse, etc.

Pour remplir les bocaux, utiliser I'enton-
noir pour la mise en conserves pour que
leurs rebords restent propres. Remplir
les bocaux au maximum jusqu'a 1 cm du
rebord supérieur. Pour les aliments qui
gonflent lors de leur mise en conserves,
laisser plus d’espace libre sous le bord su-
périeur.

Avant de fermer les bocaux, vérifier de
nouveau que les bords supérieurs des
bocaux sont bien propres, sans résidus
alimentaires. Placer le joint sur le cou-
vercle en verre, rabattre le couvercle et
fermerle clip.

Dansle cas ot le verre ne peut pas étre fer-
mé, vérifier que le joint est correctement
positionné. Ne pas utiliser une force ex-
cessive lors de la fermeture des bocaux.

Mise en conserves desaliments
Mettre les aliments en conserves dans les
bocaux a clip DELLA CASA de maniére ha-
bituelle. Aprés la mise en conserves, lais-
serlesbocaux lentement refroidir.

Lors du refroidissement, les couvercles
adhérent fermementaux bocaux.

Cela signifie que le vide est créé dans
les bocaux et que les aliments mis en
conserves sont préts pour étre stockés.

Vérification duvide avantle
stockage

Aubout de 24 heures, vérifier siles bocaux
sontsous vide.

Ouvrir la fermeture a clip, saisir le cou-
vercleenverreetle soulever.

Si le couvercle adheére fermement au bo-
cal, celui-ciesthien sous vide.

Refermer le bocal avec le clip et le stocker.
Si le couvercle n‘adhére pas au bocal, cela
signifie que celui-ci n’est pas sous vide.

Ouvrir le bocal et s'assurer s'il n'y a pas
d'impuretés surson bord ou son joint ou si
lejointn’est pasendommagé.

étre consommé.

Utilisation répétée
Les bocaux a conserves DELLA CASA
peuvent étre réutilisés, le joint non en-
dommagé peut étre utilisé pour lamise en
conservesjusqu'a 3 fois.

Si le joint montre tout signe d’endom-
magement ou de déformation, cessez de
I'utiliser et remplacez-le par un neuf.

Demandez les joints de rechange pour bo-
caux DELLA CASA dans les centres de vente
TESCOMA ou sur www.tescoma.com.

Nettoyage etentretien

Laver les bocaux & conserves avec clip
DELLACASAal'eau courante avecun déter-
geant, ne pas utiliser d'objets tranchants,
paille de fer, ni les produits de nettoyage
abrasifs ou produits chimiques agressifs.

Les bocaux a conserves avec clip DELLA
CASA peuvent étre nettoyés au lave-vais-
selle, mais pas les joints.

Consignes de sécurité

Ne pas exposer les bocaux a conserves
avec clip a des changements brusques de
température.

Avant de les remplir avec des aliments
trés chauds, comme par exemple avec
la confiture cuite, placer les bocaux sur
un torchon de cuisine trempé dans I'eau
chaude.

Ne pas insérer les bocaux a conserves
froids dans l'eau trés chaude ou
bouillante, chaufferle bain d'eau a la tem-
pérature requise progressivement.

Ne pas poser les bocaux sur des surfaces,
grilles ou plaques de four chauds.

Ne pas poser les bocaux chauds sur des
supports froids ouen métal.

Lors de la manipulation des bocaux
chauds, utiliser un gant de cuisine, risque
debrilures.

@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
Przygotowanie

Stoiki i uszczelki nalezy dokfadnie umyc¢
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
naczyn. Uszczelki dodatkowo nalezy wy-
parzy¢ipozostawi¢ do wyschniecia.

Przed pasteryzacja nalezy upewnicsie, ze
stoiki oraz uszczelki sq catkowicie czyste,
pozbawione resztek pokarméw, odttusz-
czoneitp.

Do napetniania stoikdw nalezy uzywac
lejka do przetworéw tak, aby krawedzie
stoikéw pozostaty czyste. Stoiki nale-
2y napetnia¢ maksymalnie do wysokosci
1 cm od gérnej krawedzi. W przypadku
pasteryzowania produktow, ktére pod-
(zas gotowania pecznieja nalezy pod kra-
wedzia stoikéw pozostawi¢ wiecejwolne-
go miejsca. Przed zamknieciem stoikow
nalezy ponownie skontrolowac czy gor-
ne krawedzie stoikow sa czyste, bez resz-
tek pokarmow.

Uszczelke nalezy natozy¢ na szklane
wieczko, nastepnie wieczko spuscic i za-
mknac klipsem. Jezeli stoika nie da sie za-
mkna¢, nalezy skontrolowac czy uszczel-
ka zostata prawidtowo natozona. Podczas
zamykania stoikéw nie nalezy uzywac
nadmiernejsity.

Pasteryzowanie produktéw
Produkty w stoikach z klipsem DELLA
CASA nalezy pasteryzowac tradycyjnym
sposobem. Po zagotowaniu stoiki nale-
7y pozostawi¢ do stopniowego wystu-
dzenia. Podczas studzenia wieczka moc-
no zasysaja sie do stoikéw, co oznacza ze
w stoikach powstata préznia i przetwory
sa gotowe do przechowywania.

Kontrola prézni przed
przechowywaniem

Po 24 godzinach nalezy upewnic sie, ze
w stoikach wytworzyta sie proznia.

Klips nalezy zdjac ze stoika, a nastepnie
chwyci¢ za szklane wieczko i podwazyc¢
je. Jezeli wieczko jest mocno zassane
oznacza to, ze w stoiku wytworzyta sie
proznia. Stoik nalezy zamknac klipsem
ischowac.

Jezeli wieczko nie zassato sie oznacza to,
7e wstoiku nie wytworzyta sie proznia.

W takim przypadku stoik nalezy otwo-
rzy¢ i skontrolowac czy jego krawedz
lub uszczelka nie s3 zabrudzone lub czy
uszczelka nie jest uszkodzona. Jeze-
li tak jest, nalezy usuna¢ zabrudzenia
i ponownie wyparzy¢ uszczelke. Stoik
nalezy ponownie zamknac i krétko za-
gotowac. Nastepnie stoik nalezy wyjac
i odstawic¢ do wystudzenia. Po 24 godzi-
nach nalezy sprawdzi¢ czy w stoiku po-
wstata préznia i wieczko mocno zassato
sie do stoika.

Przechowywanie
pasteryzowanych potraw

Stoiki z przetworami nalezy przechowy-
wac z natozonym klipsem w ciemnym
i chtodnym miejscu. Termin waznosci po-
traw pasteryzowanych w stoikach z klip-
sem DELLA CASA to 3 do 6 lat, w zalezno-
$ciod rodzaju potrawy.

Otwieranie stoikéw

Ze stoika nalezy zdjac klips i pociagajac
za wystajacy uchwyt uszczelki otworzy¢
stoik. Nastepnie pojawi sie wyrazne sy-
czenie, ktdre Swiadczy o tym, ze potrawy
w stoiku byty przechowywane w warun-
kach prézniowych.

Jesli podczas otwierania nie pojawi sie
wyrazne syczenie, oznacza to, ze potra-
wa nie byta przechowywana w stoiku
wwarunkach prozniowychiinie nalezy jej
spozywac.

Ponowne uzycie

Stoiki na przetwory DELLA CASA sg prze-
znaczone do wielokrotnego uzytku. Nie-
uszkodzonych uszczelek mozna uzy¢ az
trzykrotnie. Jezeli uszczelki s3 w ja-
kikolwiek sposob uszkodzone lub zde-
formowane nie nalezy ich uzywac, a za-
stapi¢ nowymi. 0 zamienne uszczelki do
stoikow DELLA CASA zapytaj w salonach
sprzedazy TESCOMA lub na www.tesco-
mapolska.com.

(zyszczenie i utrzymanie

Stoiki na przetwory zklipsem DELLA CASA
i uszczelki nalezy my¢ pod biezaca wodg
z dodatkiem ptynu do naczyn. Do mycia
nie nalezy uzywac ostrych przedmiotow,
druciakow, srodkéw czyszczacych na ba-
zie piasku i agresywnych srodkow che-
micznych.

Stoiki na przetwory zklipsem DELLA CASA
mozna my¢ w zmywarce, uszczelek nie
nalezy my¢w zmywarce.

Srodki ostroznosci

Stoikow na przetwory z klipsem nie nale-
7y wystawiac na gwattowne zmiany tem-
peratury.

Przed napetnianiem goracymi potrawa-
mi, np. gotowana marmolada, stoik nale-
2y postawi¢ nanamoczonej w goracej wo-
dzieiwycisnietej Scierce.

Zimnych stoikow na przetwory nie nale-
7y wktadac do goracej lub wrzacej wody.
Podczas pasteryzacji wode w garnku ze
stoikami nalezy podgrzewa¢ stopniowo
azdozagotowania.

Stoikow nie nalezy stawia¢ narozgrzanym
ruszcie, blaszeitp.

Goracych stoikdw nie nalezy stawia¢ na
zimnej lub metalowej tacy.

Podczas przenoszenia lub przestawiania
goracych stoikow nalezy uzywac rekawicy
kuchennej, grozi poparzeniem.

@ NAVOD NA POUZITIE
Priprava

Pohare aj tesnenie umyte dokladne horu-
cou vodou s pridavkom saponétu, tesne-
nie sterilizujte vo vriacej vode a nechajte
uschnit.

Pred zavdranim sa uistite, ¢i si pohdre aj
tesnenie tplne Cisté, zbavené zvyskov po-
travin, mastnotyapod.

Na plnenie pohdrov pouzivajte nasypku
na zavdranie, aby okraje pohérov zostali
Cisté. Pohdre pliite najviac 1 cm pod hor-
ny okraj. Pri pokrmoch, ktoré pocas zavé-
rania bobtnajd, ponechajte pod hornym
okrajom viac volného miesta. Pred uzav-
retim pohérov znova skontrolujte, i su
horné okraje pohdrov tipIne ¢isté, bez zvy-
$kov pokrmov.

Tesnenie nasadte na sklenené viecko,
viecko sklopte a uzavrite klipsovy uza-
ver. V pripade, Ze pohdr nemozno uzav-
riet, skontrolujte, i je tesnenie nasadené
spravne. Pri uzatvdrani pohdrov nepouzi-
vajte neprimeransilu.

Zavaranie pokrmov

Pokrmy v pohdroch s klipsou DELLA CASA
zavdrajte obvyklym spdsobom. Po zava-
reni nechajte pohdre pomaly vychladndt.
Pocas chladnutia sa viecka pevne prisaju
ku poharom. To znamené, Ze sa v pohé-
roch vytvorilo vakuum azavarené pokrmy
stipripravené na uskladnenie.

Kontrola vakua pred
uskladnenim

Po 24 hodindch skontrolujte, ¢i je v pohd-
rochvakuum.

Otvorte klipsovy uzdver, uchopte sklene-
né viecko a nadvihnite ho. Ak je viecko ku
pohdru pevne prisaté, je v pohdri vakuum.
Pohdruzavrite klipsovym uzéverom
auskladnite.

Ak viecko prisaté nie je, znamend to, Ze
vpohérivakuum nevzniklo.

Pohér otvorte a skontrolujte, ¢isa na jeho
okraji alebo na tesneni nenachddzaju ne-
Cistoty alebo i tesnenie nie je poskode-
né. Pripadné necistoty odstrafite a tesne-
nieznovussterilizujte. Pohdropat uzavrite
a zohrejte na o najkratsiu dobu na za-
vdraciu teplotu. Potom pohdr vyberte,
nechajte vychladnit a po 24 hodindch
sa znovu presvedcte, ¢i v pohdri vzniklo
vékuum, viecko musi byt pevne prisaté
kpoharu.

Skladovanie zavaranych
pokrmov

Pohdre skladujte s uzavretymi klipsovy-
mi uzéverminatmavom chladnom mies-
te. Doba trvanlivosti pokrmov zavare-
nychvpohdroch sklipsou DELLA CASA je
3aié6rokov, podfadruhu pokrmu.

Otvaranie poharov

Uvolnite klipsovy uzéver a pohdr otvori-
te zatiahnutim za vycnievajticu chytku
tesnenia. Tym sa uvolni vakuum a ozve
savyrazné zasycanie, ktoré signalizuje, ze
bol pokrm v pohdri po cely ¢as uchovdva-
ny vovakuu.

Ak sa pri otvoreni pohdra zasycanie neoz-
ve, znamend to, Ze pokrm nebol skladova-
nyvovdkuua preto ho nekonzumujte.

Opakované pouzitie

Zavéracie pohdre DELLA CASA mozno po-
uzivat opakovane, neposkodené tesnenie
mozno pre zavaranie pouzit az 3krat. Ak
tesnenie javi akékolvek znamky poskode-
nia ¢i deformdcie, nepouzivajte ho a na-
hrad'te ho novym. Néhradné tesnenie pre
pohdre DELLA CASA Ziadajte v predajnych
centréch TESCOMA alebo na www.tesco-
ma.com.

(istenieaudrzba

Zavéracie pohdre s klipsou DELLA CASA
aj tesnenie umyvajte pod tecticou teplou
vodou s pridavkom sapondtu, na umyva-
nie nepouZivajte ostré predmety, dréten-
ky ani Cistiace prostriedky na baze piesku
alebo agresivne chemikélie.

Zavéracie pohdre s klipsou DELLA CASA je
mozné umyvat v umyvacke riadu, tesne-
nievumyvacke neumyvajte.

Bezpecnostné pokyny
Zavdracie pohdre s klipsou nevystavujte
prudkym zmendm teplot.

Pred plnenim horticimi pokrmami, napr.
varenou marmelddou, postavte pohére
na utierku namocen( v hordcejvode.

Studené zavéracie pohdre nevkladajte do
velmi horticej alebo vriacej vody, vodny

kpel'pri zavarani zahrievajte na pozado-
vanu teplotu postupne.

Pohdre nepokladajte narozpalené plochy,
rosty alebo plechya pod.

Hortice pohdre nepokladajte na studené
alebo kovové podlozky.

Pri manipulacii s hordcimi pohdrmi pou-
Zivajte kuchynsku rukavicu, nebezpecen-
stvopoplenia.

@ vHCTPYKUMA MO
NUCNoNb30BAHNIO
MoproToBKa

TwartenbHo npomoiite 6aHku v ynnot-
HeHVA ropayeil BOAOI C MOKLMM Cpes-
CTBOM, MPOCTEPUNU3YiATe YNNOTHEHUA
B KUNALLET BOAE 1 0CTABbTE BbICbIXATb.

MNepen Hauanom KoHcepBUpoOBaHUA ybe-
AUTeCh B TOM, 4TO OaHKK U YNNOTHEHNA
MIONHOCTbIO OYMLLIEHDI OT OCTATKOB MpO-
JYKTOB, XMpa U T.A..

B npouecce 3anonHeHus 6aHok Ans co-
XpaHeHua ynctoTbl 06oaa HeobxoaUMo
UCNONb30BaTh CMeLManbHylo BOPOHKY.
3anonHATb 6aHKM Heobxogumo .o Tex
110p, N0Ka /10 BEPXHEro Kpas He 0CTaHeT-
A OUH cCaHTMMeTP. lIpu KoHcepBupo-
BaHUM NPOAYKTOB, KOTOPbIE MOTYT pa3-
6GyxaTb Mpu HarpeBaHuM, HeobxopMmo
0CTaBNATb Gonblue (BOGOAHOTO MecTa.
Mepes 3aKkpbiTieM Kpbiluek Heobxoaumo
y6eauTbCA B TOM, 4TO 06071 6aHOK NoA-
HOCTbH0 0YULLIEHDI, 6€3 0CTAaTKOB NULLY.

MlpunoxuTe ynnoTHeHMe K CTEKNAH-
HOI KpbILLKE, 3aKpoiiTe 6aHKY KpbILIKOiA
1 33XMMOM. YOeuTeCh, UTo ynnoTHeHue
MPaBUIbHO UCNONb30BAHO, CIN He MO-
eTe 6aHKy 3aKpbiTb. He npunaraiite npu
3TOM Ype3MepHbIX yCUIHii.

KoHcepBupoBaHue nuieBbIx
npoAyKkToB

KoHcepBupoBaHue NuLLeBbIX NPOAYKTOB
B 6anKax ¢ 3axumom DELLA CASA Huyem
He 0TNNYaeTcA oT 06bluHOrO Mpolecca
KoHcepBupoBaHus. Mo OKOHYaHWK KOH-
CepBUPOBaHWA AaiiTe 6aHKkam nocTene-
HO OCTbITb. KpbiLLKW NNOTHO Npuneraiot
K 6aHKke npy oxnaxxaeHunin. 3710 03Hauaer,
4TO BHYTPU 6aHKy 06pa3oBanca Bakyym
11 0Ha rOTOBA K XPaHEeHMIo.

NpoBepka Ha repmeTMYHOCTD
nepepxpaHeHuem

Yepes 24 yaca nocne OKOHYaHUA KOH-
CepBUPOBAHMA HEOOX0AVMO NPoBepUTH
6aHKI Ha repMeTUUHOCTb.

OTKPbITb 32MM U NOAHATD CTEKNAHHYI0
KpbILLKY. Ecnut KpbllKa nnoTHo KpenuTca
k 6aHKe, T0 3HaumT B Heit 6bin Bakyym. 3a-
KpoiiTe 6aHKY KpbILUKOIi 1 XpaHuTe.

Ecnn kpbllwka He 3akpenneHa, 3To 03-
HaYaeT, uTo BHYTPYU 6aHKK Bakyyma HeT
(6aHKa He repmeTHyHa).

B nopo6HbIx cnyuasx Heobxoaumo oT-
KpbiTb 6aHKy M npoBepuTh 0604 1 KpbiLu-
Ky Ha Hanuuue 3arpasHeHnii. Mocne
yhaneHus Bcex 3arpA3HeHuil Kpbilwky
6aHKi HeobX0AMMO 3aHOBO MpocTepy-
NM30BaTh. 3aTeM CHOBA 3aKpoiiTe GaH-
Ky v HarpeiiTe ee Jjo TeMnepaTypbl KOH-
CepBUPOBAHMA 32 KaK MOXHO MeHbluee
pems. ocne 31oro 6axky Heobxoaumo
CHATb € NapoBOiA (BoAAHOI) GaHu 1 paTb
eil 0cTbITb. Yepe3 24 yaca CnepyeT cHo-
Ba NPOBEPHTb BaHKy Ha repMeTHUHOCTb.
KpbiluKka omKHa 6bITb NOTHO NpuKpe-
nneHak 6akke.

XpaHeHue KoHcepBUPOBAHHbIX
npoAyKToB

XpaHuTb 6aHKN ¢ KPbILIKOA 3aXMMOM
BTEMHOM, NpoxnazHoM MecTe. Cpok rop-
HOCTM MULLEBBIX NPOJAYKTOB B CTEKNAH-
HbIX 6aHkax ¢ 3axumom DELLA CASA co-
CTOBNAET 0T 3 /10 6 €T B 3aBUCUMOCTM OT
TUNanpoayKkTa.

OTKpbITHE 6aHOK

0TnycTuTe 3aXUM KpbIWKM W OTKPOii-
Te 6aHKy, NOTAHYB 3a BbICTYN YNNOTHe-
HUA. an OTKpbITUN baHKn BaKyyM Bbl-
NyCcKaeTca U3 Hee U CIblleH LIJVII'IﬂLLlMﬁ
3BYK. 310 03Hayaer, uTo B TeyeHune BCero
BpeMeHI XpaHeHUA KOHCepPBUPOBAHHbIE
NPOAYKTbI HAX0AUNNCb B BaKyyme.

Ecan npu oTKpbITUN He CAblwen Wwmuna-
wmit 3BYK, 3T0 03HAYaeT, 4TO KOHCepBU-
POBaHHble NPOAYKTbI XpaHWUIUCb He B Ba-
Kyyme, n yn01pe6nﬂn> WX B NNLLY HeNlb3A.

MoBTOpHOE NCNONb30BaHKeE
CreknanHble 6anku DELLA CASA MoxHo
UCNoNb30BaTh MOBTOPHO. YNNOTHeHMe,
QNN OHO He 6biNo MOBPEX/AEHO, MOXHO
ucnonb3osathb Ao 3 pas. Ecm Ha ynnot-
HeHUU BIAHBI IPU3HAKN NOBPEXACHUI,
He NCMoNb3yifTe ee 1 3aMeHuUTe Ha HOBOE.
3anacHble ynnotHexua Ana 6axok DELLA
CASA MOXHO npuobpecTn B PO3HNYHBIX
marasuHax TESCOMA wnv Ha Beb-caiite
Www.tescoma.com.

Yxop uouncTka

(TeknAHHble GaHku ¢ 3axumom DELLA
CASA 1 ynnoTHeHe Heo6X0AMMO MbITb
B ropayeil Boge ¢ MOLIUM CPeACTBOM.
He wcnonb3yiite AnA ounctkn 6aHok
0CTpble NPeAMETbI, MeTannnyeckue mo-
YanKi, uncTALMe CPeACTBA Ha OCHOBE
necka v efikie XMMUKaTbl.

B nocynomoeyHoii MaLMHe MOXHO MbiTb
TONbKO cTeKnAHHble 6aHku DELLA CASA.
YnnoTHeHue Henb3a MbiTb B NOCYAOMO-
€UHOIT MaLLNHE.

WNHCTpyKumA no TexHuke
6e3onacHocTy

He cneflyet noasepratb CTeKNAHHble
6aHKM C3aXKMMOM B03AEI7ICTBMIO nepena-
[0BTemneparyp.

Mepen Tem, Kak 3anonHATb GaHky ropa-
YUMY MPOAYKTAMU, TAKUMU KaK CBEXeC-
BapeHHoe BapeHbe, NoMecTTe 6aHKy Ha
1I0NI0TEHLIe, CMOUEHHOE ropAveil Bopoil.

He nomewaiite xonogHble Gakn cpa-
3y B ropAYylo UM KunAwylo Boay. Bopy
CNieflyeT HarpeBaTb NOCTeneHHo.

He cTaBbTe 6aHKy B AyXoBoii WKad Ha
ropAyeii mopcTaske. fepes BKMloYeHU-
€M yX0BOrO LWKada Heo6XoAMMO BbiTa-
LKTH peLweTKy/NpoTuBeHb.

He cTaBbTe ropauve 6aHKI Ha XonoAHble
WK MeTannnyeckine noBepxHoCTn.

Mpu pa6ote c ropauMMM baHKamu nofb-
3yiiTech NPUXBATKOIA, MOCKONbKY Cylije-
CTBYeT pUCK 063Keubes.
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