Cocktails

BarBar & Barbarella

ftescoma.

www.tescoma.com

designed by E@SCOMa. design protected




Koktejly pfipravené s barmanskym néfadim
BarBar & Barbarella chutnaji nejlépe!

Cocktails prepared with BarBar & Barbarella barman
utensils taste the best!

Cocktails, die mit dem Bar-Besteck BarBar & Barbarella zubereitet
werden, schmecken am besten!

Les meilleurs cocktails sont préparés avec les ustensiles
BarBar & Barbarella!

I migliori Cocktails sono preparati con gli strumenti
BarBar & Barbarella!

C6cteles preparados con los utensilios para cocktail
BarBar y Barbarella, saben mejor!

Cocktails preparados com os utensilios de barman
BarBar & Barbarella sao os melhores!

Koktajle przygotowane z uzyciem specjalnych przyborow
dla barmandw BarBar & Barbarella smakuja najlepiej!

Kokteily pripravené s barmanskym naradim
BarBar & Barbarella chutia najlepsie!

KokTeiinu, npuroToBneHHble C NOMOLLbIO NPUHAANEXHOCTEN ANA
6apmeHoB BarBar & Barbarella, Bceraa camble BKycHble!
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Origindlni koktejly
Original Cocktails
Originelle Cocktails
Cocktails exclusifs
Cocktails originali
(Gcteles Originales
Cocktails Originais
Oryginalne koktajle
OrigindIne kokteily
OpuriHanbHble KoKTeinn



BarBar Cocktail

(zech Republic



Ingredience: 4cl whiskey, 1cl amaretto (mandlovy likér), 1cl cerstva limetova Stava, zazvorova
limondda na doliti, 1/8 limety

Priprava: Do sklenice vlozte 5-6 kostek ledu, piidejte tekuté ingredience a dolijte zézvorovou limonadou.
Ozdobte 1/8 limety a podavejte s brckem a michdtkem.

Ingredients: 4 cl whiskey, 1cl amaretto (almond liqueur), 1¢l fresh lime juice, ginger ale, 1 lime
wedge

Preparation: Place 5-6 cubes of ice in a glass. Add liquid ingredients and top with ginger ale. Garnish
with the lime wedge and serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 4 d Whiskey, 1l Amaretto (Mandellikdr), 1l frischer Limettensaft, Ginger Ale zum AufgieBen,
1/8 Limette

Zubereitung: 5-6 Eiswiirfel ins Glas geben, fliissige Zutaten zugeben und mit Ginger Ale aufgieBen. Mit
1/8 Limette garnieren und mit einem Trinkhalm und Riihrloffel servieren.

Ingrédients: 4l de whiskey, 1¢l d'amaretto, 1cl de jus de limette (frais), ginger ale pour allonger,
1/8 de citron vert

Préparation: Mettre 5 ou 6 cubes de glace dans le verre, ajouter les ingrédients liquides et allonger
au Ginger ale. Décorer avec 1/8 de citron vert avant de servir avec une paille et une cuillére a cocktail.

Ingredienti: 4 c| whiskey, 1cl amaretto (liquore alla mandorla), 1dl succo fresco di lime, ginger ale,
1 spicchio di lime

Preparazione: Mettere 5-6 cubetti di ghiaccio in un bicchiere. Aggiungere gli ingredienti liquidi
ed infine il Ginger ale. Guarnire con lo spicchio del lime e servire con cannuccia e miscelatore per cocktail.

Ingredientes: 4c| whiskey, 1c| amaretto (licor de almendra), 1cl zumo de lima natural, jengibre,
1rodaja de lima.

Preparacion: Ponga 5 6 6 cubitos de hielo en un vaso. Afiada los ingredientes liquidos y ctbralos con el
jengibre. Decore el vaso con la rodaja de lima y sirvalo con una cafiita y un agitador.

Ingredientes: 4 cl whisky, 1cl amaretto (licor amendda), 1cl sumo lima fresco, ginger ale, 1 fatia lima

Preparacao: Coloque 5-6 cubos de gelo num copo. Adicione todos os ingredientes liquidos e por ultimo
o ginger ale. Enfeite com a fatia de lima e sirva com uma palhinha e um palito para mexer.

Sktadniki: 4 c| whiskey, 1 cl amaretto (likieru migdatowego), 1l soku ze Swiezych limetek, Lemoniada
imbirowa do dolewania, 1/8 limetki

Przyrzadzanie: Do szklanki whozy¢ 5-6 kostek lodu, doda¢ ptynne sktadniki i uzupetni¢ lemoniada
imbirowa. Udekorowac 1/8 limetki i serwowac ze stomka i mieszadetkiem

Ingrediencie: 4cl whiskey, 1cl amaretto (mandlovy likér), 1l Cerstvé limetové Stava, zdzvorova
limonada na doliatie, 1/8 limety

Priprava: Do pohdra vlozte 5-6 kociek ladu, pridajte tekuté ingrediencie a dolejte zazvorovou limonédou.
Ozdobte 1/8 limety a podavajte so slamkou a miesadlom.

Wnrpepuentoi: 40 mn Bucku, 10 mn amaretto (MuHAanbHbIi ukep), 10 Ma cBeXuil CoK Naiima,
NMMOHaA 13 umbupA no Bkycy, 1/8 naitma

MpurotoBnenne: Monoxute B 6okan 5-6 KycoukoB nbja, A06aBbTE XMAKUE WHTPEAMEHTbI
1 HanefiTe NUMOHaA u3 MM6Mps. YkpacoTe 1/8 naiima v noaasaiite ¢ CONOMUHKOI 1 NanoyKoil Ana
KoKTeineil.



Barbarella Cocktail

(zech Republic




Ingredience: 3 d tequila, 2 dl amaretto (mandlovy likér), 1 cl jahodovy sirup, 1l $téva z citronu, 4 ¢l broskvovy
dzus, 8l ananasovy dZus, fez melounu, 1/8 nektarinky, cerstva jahoda

Priprava: Vsechny tekuté ingredience dikladné promichejte v Sejkru s ledem a scedte do piedem pfipravené
sklenice z 1/3 naplnéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte fezem melounu, nektarinkou a cerstvou jahodou.
Podavejte s brckem.

Ingredients: 3 cl tequila, 2 cl amaretto (almond liqueur), 1l strawberry syrup, Tl lemon juice, 4 cl peach juice,
8l pineapple juice, 1 melon wedge, 1 nectarine wedge, 1 fresh strawberry

Preparation: Mix all ingredients well in a shaker with ice and then strain into a pre-prepared glass 1/3 full of
fresh ice. Garnish the glass with the melon wedge, nectarine wedge and fresh strawberry. Serve with a straw.

Zutaten: 3l Tequila, 2c| Amaretto (Mandellikor), 1cl Erdbeerensirup, 1cl Zitronensaft, 4l Pfirsichsaft,
8l Ananassaft, Melonenscheibe, 1/8 Nektarine, frische Erdbeere

Zubereitung: Alle fliissigen Zutaten im Shaker mit Eis kraftig shaken und i ein bis 1/3 mit frischem Eis gefilltes
Glas abseihen. Den Cocktail mit einer Melonenscheibe, Nektarine und der frischen Erdbeere garnieren. Mit einem
Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 3 cl de tequila, 2l d'amaretto, 1l de sirop de fraises, 1l de jus de citron, 4 ¢l de jus de péches,
8l de jus d'ananas, tranche de melon, 1/8 de nectarine, une fraise fraiche

Préparation: Mélanger tous les ingrédients liquides avec de la glace dans le shaker et filtrer dans le verre rempli
au tiers de glace. Décorer avec une tranche de melon, un morceau de nectarine et la fraise. Servir avec une

paille.

Ingredienti: 3 c tequila, 2l amaretto (liquore alla mandorla), 1l sciroppo di fragola, 1l succo di limone,
4l succo di pesca, 8 cl succo d'ananas, 1 spicchio di melone, 1 spicchio di pesca noce, 1fragola fresca

Preparazione: Mescolare bene tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio efiltrare in un bicchiere
precedentemente riempito per 1/3 di ghiaccio tritato. Guamnire il bicchiere con lo spicchio di melone, lo spicchio
di pesca noce e la fragola fresca. Servire con cannucdia.

Ingredientes: 3 dl tequila, 2 c| tmaretto (licor de almendra), 1 sirope de fresa, 1l zumo de limén, 4 cl zumo
de melocotdn, 8 cl tumo de pifia, 1 rodaja de meldn, 1 rodaja de nectarina, 1 fresa natural

Preparacidn: Mezcle bien todos los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo, y después cuele la mezcla
en un vaso preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Decore el vaso con la rodaja de meldn,
larodaja de nectarina y la fresa. Sirvalo con una cafiita.

Ingredientes: 3 cl tequila, 2 | amaretto (licor amendda), 1 ¢l xarope de morango, 1l sumo de limao, 4 ¢l sumo
de péssego, 8 cl sumo de anands, 1 fatia de meldo, 1 fatia de nectarina, 1 morango fresco

Preparagao: Misture muito bem todos os ingredientes num shaker com gelo e depois ponha todo o preparado
num copo com 1/3 de gelo. Enfeite o copo com 0 meldo, a nectarina e o morango. Sirva com uma palhinha.

Sktadniki: 3 cl tequili, 2| amaretta (likieru
4l soku br iniowego, 8 cl soku

1d syropu 1d soku z cytryny,
plasterek arbuza, 1/8 nektaryny, Swieza truskawka

Przyrzadzanie: Wszystkie skfadniki ptynne doktadnie wymieszac w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko do
uprzednio przygotowanej szklanki napetnionej do 1/3 swiezym lodem. Koktajl udekorowac plasterkiem arbuza,
nektaryng i Swiezq truskawka. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 3l tequila, 2cl amaretto (mandlovy likér), 1cl jahodovy sirup, 1l Stava z citrna,
4l broskynovy dzis, 8 cl anandsovy dzis, rez melonu, 1/8 nektarinky, cerstvé jahoda

Priprava: Vsetky tekuté ingrediencie dokladne premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do vopred pripraveného
pohéra z 1/3 naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte rezom meldna, nektarinkou a cerstvou jahodou.
Podavajte so slamkou.

Wnrpeauentbi: 30 Mn Tekunbl, 20 mn amaretto ( ii nukep), 10 M Kny cupona, 10 Mn NNMOH-
HOro COKa, 40 M NepcuKoBOro Coka, 80 M aHaHacoBOro CoKa, IOMTUK apby3a, 1/8 HeKTapyHKy, cBexan KnyGHMKa

MpurotoBnenne: Bce xuaKue MHIPeAUEHTHI TLIATENbHO CMelaiiTe O MbJOM B Leiikepe W cuepuTe
B 3apaHee npur ii Gokan, i Ha 1/3 cexum nbaom. KokTeiib ykpacbte OMTUKOM
apby3a, HeKTapUHKOi U (Bexeit kny6HUKoiA. Moaasaiite ¢ TpY6ouKoit ANA KOKTeiineil.




Klasické koktejly pfipravované v Sejkru
(lassic Cocktail prepared in a shaker
Klassische im Shaker zubereitete Cocktails
Cocktails classiques préparés au shaker
(lassici cocktails preparati nello shaker
(dcteles Cldsicos preparados en una coctelera
Cocktails Classicos preparados no shaker
Koktajle klasyczne przyrzadzane w shakerze
Klasické kokteily pripravované v Sejkri
Knaccuueckue KokTeiinu, npuroTaBnBaeMble B Lueiikepe
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Ingredience: 4d tequila, 3 c| pomerancovy likér (Cointreau pfipadé Bols Triple Sec), 2l $tava z citronu, 1/8
limety

Priprava: Okraj sklenice potiete limetou a ponofte do tenké vrstvy soli, tim vytvofite slanou krustu. Vsechny
tekuté ingredience diikladné promichejte v Sejkru s ledem, dokud se Sejkr neorosi. Scedte do piedem pripravené
sklenice. Ozdobte 1/8 limety a podavejte.

Ingredients: 4l tequila, 3 | orange liqueur (Cointreau or Bols Triple Sec), 2 cl lemon juice, T lime wedge

Preparation: Wet the rim of a glass with lime juice and then dip the glass rim in a thin layer of salt to create
a“salty crust”. Mix all the liquid ingredients well in a shaker until the shaker is frosty. Strain the mixture into
apre-prepared glass. Garnish with the lemon wedge and serve.

Zutaten: 4l Tequila, 3 c| Orangenlikér (Cointreau, bzw. Bols Triple Sec), 2 cl Zitronensaft , 1/8 Limette

Zubereitung: Den Glasrand mit Limettenstiick einreiben und in eine diinne Salzschicht tauchen, wobei eine
Salzkruste entsteht. Samtliche fliissige Zutaten kraftig im Shaker mit Eis schiittel, bis der Shaker beschldgt. In das
Glas abseihen. Mit 1/8 Limette garnieren und servieren.

Ingrédients: 4l de tequila, 3 | de liqueur a I'orange (Cointreau, éventuellement Bols Triple Sec), 2l de jus de
citron, 1/8 de citron vert

Préparation: Mouiller les bords du verre avec du citron vert et le glacer au sel. Mélanger tous les ingrédients
liquides avec de la glace dans le shaker jusqu'a ce qu'il rosisse. Filtrer dans le verre. Décorer avec la citron vert
avant de servir.

Ingredienti: 4l tequila, 3 dl liquore all'arancia (Cointreau o Bols Triple Sec), 2 cl succo di limone, 1 spicchio di lime

Preparazione: Bagnare il bordo del bicchiere con il succo del lime eimmergere il bordo stesso del bicchiere
nel sale, al fine di creare una crosticina salata. Mescolare bene tutti gli ingredienti liquidi nello shaker. Filtrare il
nel bicchiere preced preparato. Guarnire con lo spicchio di lime e servire.
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®
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Ingredientes: 4l tequila, 3 cl licor de naranja (Cointreau 6 Bols Triple Sec), 2 c| zumo de limon, 1 rodaja de lima

Preparacion: Empape el borde del vaso con el zumo de limon y después introduzca el borde del vaso en sal para
crear una “corteza salada”. Mezcle bien todos los ingredientes liquidos en una coctelera. Cuele la mezcla en el vaso
preparado con anterioridad. Decérelo con la rodaja de lima y sirvalo.

Ingredientes: 4 tequila, 3 cl licor de laranja (Cointreau ou Bols Triple Sec), 2 l sumo de liméo, 1 fatia de lima

Preparagao: Molhe o bordo do copo com o0 sumo de limao e em seguida mergulhe o bordo do copo no sal para
fazer uma “crosta de sal”. Misture muito bem todos os ingredientes liquidos no shaker até estar gelado. Coloque
o preparado no copo. Enfeite com a fatia de lima e sirva.

Sktadniki: 4 | tequili, 3 cl likieru pomarariczowego (Cointreau, ewentualnie Bols Triple Sec), 2 ¢l soku z cytryny,
1/8 limetki

Przyrzadzanie: Brzeg szklanki przetrzec limetkq i zanurzy¢ w cienkiej warstwie soli, powstaje stony pasek
dekoracyjny. Wszystkie sktadniki ptynne miesza¢ dokfadnie w shakerze z lodem do momentu zroszenia sie
naczynia. Wlac do uprzednio przyg; j szklanki. Udek ¢1/8 limetki i serwowac.

Ingrediencie: 4l tequila, 3¢l pomarancovy likér (Cointreau pripadne Bols Triple Sec), 2l tava z citrona,
1/8 limety

Priprava: Okraj pohéra potrite limetou a ponorte do tenkej vrstvy soli, tym vytvorite slani krustu. V3etky tekuté
ingrediencie dokladne premiesajte v Sejkri s fadom, pokial sa Sejker neorosi. Scedte do vopred pripraveného
pohéra. Ozdobte 1/8 limety a podavajte.

WurpepuenTbi: 40 mn Tekunbl, 30 Mn anenbcuHoBoro nukepa (Cointreau unw Bols Triple Sec), 20 mn numoHoro
coKa, 1/8 naiima

Mpurotosnenue: Kpaii 6okana npotpuTe naiimom 1 NOKPoiiTe TOHKUM CNIOEM CONK, C03AaB CONAHYIO KOPOUKY.
Bce XuzKue UHTpeAVeHTbI TaTeNbHO CMelwaiiTe Co NbAOM B Lueiikepe, NoKa wweiikep He 3anoteet. Cneiire
B 3apaHee NPUroToBAeHHbIi Gokan. YkpacsTe 1/8 naiima u nopasaitte.
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Ingredience: 3 vodka, 2cl broskvovy likér (napf. Bols, Monin, Berentzen), 10¢| pomerancovy dzus,
4l brusinkovy dzus (pfipadné rybizovy dzus), fez zlutého melounu, platek pomerance, Cerstva jahoda

Priprava: Vsechny ingredience diikladné promichejte v Sejkru a scedte do predem pipravené sklenice z 1/3
naplnéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte fezem Zlutého melounu, platkem pomerance a cerstvou jahodou.
Podavejte s brckem.

Ingredients: 3cl vodka, 2l peach liqueur (for example: Bols, Monin, Berentzen), 10¢l orange juice,
4l cranberry juice (or red currant juice), 1 yellow melon wedge, 1 orange slice, 1 fresh strawberry

Preparation: Mix liquid ingredients well in a shaker with ice and then strain into a pre-prepared glass
1/3 full of fresh ice. Garnish the cocktail with the yellow melon wedge, orange slice, and fresh strawberry.
Serve with a straw.

Zutaten: 3 c Vodka, 2 | Pfirsichlikdr (z.B. Bols, Monin, Berentzen), 10 | Orangensaft, 4 cl Cranberrysaft (bzw.
Johannisheersaft), Scheibe der gelben Melone, Orangenscheibe, frische Erdbeere

Zubereitung: Allen Zutaten im Shaker kraftig schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes Glas
abseihen. Den Cocktail mit einer Scheibe der gelben Melone, einer Orangenscheibe und frischer Erdbeere
gamieren. Mit einem Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 3 dl de vodka, 2 | de liqueur de péche (par exemple Bols, Monin, Berentzen), 10 ¢l de jus d'orange,
4l de jus d'airelles (éventuellement de cassis), tranche de melon jaune, tranche d'orange, fraise fraiche

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer le cocktail avec la tranche de melon, d'orange, la tranche de fraise. Servir avec une
paille.

Ingredienti: 3 cl vodka, 2 cl liquore alla pesca (per esempio: Bols, Monin, Berentzen), 10 ¢l succo d'arancia,
4l succo di mirtillo (0 succo di ribes), 1 spicchio di melone bianco, 1 fetta d'arancia, 1 fragola fresca

Preparazione: Mescolare bene gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio e poi filtrare in un bicchiere
peralmeno 1/3 pieno di ghiaccio tritato. Guarnire il cocktail con lo spicchio di melone bianco, la fetta d‘arancia
e lafragola fresca. Servire con cannuccia.

Ingredientes: 3 cl vodka, 2 cl licor de melocotdn (por ejemplo: Bols, Monin, Berentzen), 10 ¢l zumo de naranja,
4l zumo de arandanos (9 grosellas), 1 trocito de melon amarillo, 1 rodaja de naranja, 1 fresa natural

Preparacion: Mezcle bien los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo y después cuele la mezcla
en un vaso preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Decore el vaso con un trocito de melén
amarillo, la rodaja de naranja y la fresa. Sirvalo con una cafiita.

Ingredientes: 3 cl vodka, 2 licor de péssego (por exemplo: Bols, Monin, Berentzen), 10 cl sumo de laranja,
4l sumo de arando, 1 fatia meldo amarelo, 1 casca de laranja, 1 morangos frescos

Preparacao: Misture muito bem todos os ingredientes liquidos com gelo num shaker e em seguida coloque
num copo com um 1/3 de gelo. Enfeite o cocktail com o meldo, a laranja e 0 morango. Sirva com uma palhinha.

Sktadniki: 3 | wodki, 2 cl likieru brzoskwiniowego (np. Bols, Monin, Berentzen), 10 ¢l soku pomarariczowego,
4l soku brusznicowego (ewentualnie soku porzeczkowego), plasterek zéttego melona, plasterek pomaraniczy,
$wieza truskawka

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki ciekte wymieszac w shakerze z lodem i przelac przez sitko do szklanki
napetnionej do 1/3 swiezym lodem. Koktajl udekorowac plasterkiem zéttego melona, plasterkiem pomarariczy
i$wieza truskawka. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 3¢l vodka, 2cl broskyriovy likér (napr. Bols, Monin, Berentzen), 10cl pomarancovy dzds,
4c| Cucoriedkovy dzds (pripadne ribezlovy dz(s), rez zItého meldnu, plétok pomaranca, cerstvé jahoda

Priprava: VSetky ingrediencie dokladne premiesajte v Sejkri a scedte do vopred pripraveného pohdra z 1/3
naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte rezom Zltého meldnu, platkom pomaranca a cerstvou jahodou.
Poddvajte so slamkou.

Wurpepmentbi: 30 Mn Boakw, 20 Mn nepcukoBoro ivkepa (Hanp. Bols, Monin, Berentzen), 100 mn anenbcukogoro
oKa, 40 M 6pyCHIYHOTO COKa (i CMOPOMHOBOIO COKa), MOMTUK bIHI, JOMbKA anenbCiHa, (Bexan KNyBHuKa

Mpur Bce uHry MeLwaiiTe co NbJOM B Lueiikepe u cneiite B 6okan,
HanonHeHHblit Ha 1/3 cBexum nbaom. KokTeiinb ykpacbTe MOMTUKOM AbiHM, AONbKOV anenbcuHa
1 Kny6HuKoiA. Moaasaiite ¢ Tpy6ouKoil AN KoKTeinei.



Daiquiri




Ingredience: 4 cl bily rum, 3l $tava z limety, 2 cl cukrovy sirup, stiik Maraschino (nebo jiny tfesiovy likér),
plétek limety
Priprava: Viechny tekuté ingredience dobfe promichejte v Sejkru s ledem. Scedte do sklenice a ozdobte

plétkem limety.
Pozn. Tento koktejl Ize pipravit také v mixéru!

Ingredients: 4 cl white rum, 3 | lime juice, 2 cl sugar syrup, dash of Maraschino (or another cherry liqueur),
1lime slice

F Mix all liquid ing s well in a shaker with ice. Strain into a glass and garnish with the
lime slice.

Note: This cocktail can also be prepared in a mixer!

Zutaten: 4 c weiBer Rum, 3 cl Limettensaft, 2 c| Zuckersirup, 1 Spritzer Maraschino (bzw. anderer Kirschlikor),
Limettenscheibe

Zubereitung: Samtliche fliissige Zutaten gut im Shaker mit Eis schiitteln. Ins Glas abseihen und mit einer
Limettenscheibe garnieren.
Anmerk. Dieser Cocktail kann auch im Mixer zubereitet werden!

Ingrédients: 4 de rhum blanc, 3cl de jus de citron vert, 2cl de sirop de canne, quelques gouttes de
Marasquin (ou d'une autre liqueur de cerises), tranche de citron vert

Préparation: Bien mélanger tous les ingrédients liquides avec de la glace dans le shaker. Filtrer dans le verre
et décoder d'une tranche de citron vert.
Remarque: Ce cocktail peut aussi étre préparé au mixer!

Ingredienti: 4 c| rum bianco, 3 cl succo di lime, 2 cl sciroppo zuccherato, un goccio di Maraschino (o altro
liquore alla ciliegia), 1 spicchio di lime

Preparazione: Mescolare bene tutti gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio. Filtrare nel bicchiere
e guarnire con lo spicchio del lime.

Nota: Questo cocktail pud essere preparato anche nel mixer!

Sk
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Ingredientes: 4 cl ron blanco, 3 cl zumo de lima, 2 cl caramelo, una pizca de Maraschino (o cualquier otro
licor de cereza), 1 rodaja de lima

Preparacion: Mezcle bien todos los ingredientes en una coctelera con hielo. Cuele la mezcla en un vaso
y decdrelo con la rodaja de lima.
Nota: Este cocktail puede prepararse con batidora!

Ingredientes: 4 cl rum branco, 3 cl sumo de lima, 2 cl xarope de agticar, 1 gota de Maraschino (ou outro licor
de cereja), 1 fatia de lima

Preparagao: Misture todos os ingredientes liquidos num shaker com gelo. Coloque o preparado no copo
e enfeite com uma fatia de lima.
Nota: Este cocktail também pode ser preparado numa misturadora!

Sktadniki: 4cl biatego rumu, 3cl soku z limetek, 2l syropu cukrowego, Maraschino (lub inny likier
czere$niowy) z wodg sodowa, plasterek limetki

Przyrzadzanie: Wszystkie ciekte skfadniki wymiesza¢ dokfadnie w shakerze z lodem. Przelac do szklanki
i udekorowac plasterkiem limetki.
Uwaga: Koktajl mozna przyrzadzic takze w mikserze!

Ingrediencie: 4 biely rum, 3 Stava z limety, 2 cl cukrovy sirup, strek Maraschino (alebo iny Ceresiovy
likér), platok limety

Priprava: Vsetky tekuté ingrediencie dobre premiesajte v Sejkri s ladom. Scedte do pohdra a ozdobte platkom
limety.

Pozn. Tento kokteil je mozné pripravit taktiez v mixéri!

WurpepuenTbi: 40 mn Genoro poma, 30 mn coka naiima, 20 Mn caxaporo cupona, io3a Maraschino (nu6o
[ipyroro BULUHEBOTO MKepa), NOMTHK naiima

Mpur Bce xupkue nHr |
1 yKpacbTe NOMTUKOM flaitMa.
Tpm. 3TOT KOKTeiANb Takxe MOXHO roTOBUTb B MUKcepe!

CMeLLaiiTe co NbioM B Leiikepe. Cneiite B 6okan



Hemingway Special

Cuba



Ingredience: 4l bily rum, 1,5c Maraschino (nebo jiny tiesiiovy likér), 1dl limetovy sirup,
12 cl grapefruitovy dzus, fez grapefruitu, koktejlova tieer

Priprava: V3echny tekuté ingredience dobre promichejte v Sejkru s ledem a scedte do sklenice naplnéné
21/3 cerstvym ledem. Hotovy koktejl ozdobte fezem grapefruitu a koktejlovou tfesni.

Ingredients: 4cl white rum, 1.5d Maraschino (or another cherry liqueur), 1 lime syrup,
12dl grapefruit juice, 1 grapefruit wedge, 1 cocktail cherry

Preparation: Mix liquid ingredients well in a shaker with ice and then strain into a glass 1/3 full of fresh
ice. Serve the prepared cocktail garnished with the grapefruit wedge and cocktail cherry.

Zutaten: 4c| weiBer Rum, 1,5c Maraschino (bzw. anderer Kirschlikor), 1cl Limettensirup,
12 dl Grapefruitsaft, Grapefruitscheibe, Cocktailkirsche

Zubereitung: Samtliche fliissige Zutaten im Shaker mit Eis gut schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem
Eis gefiilltes Glas abseihen. Den Cocktail mit einer Grapefruitscheibe und Cocktailkirsche gamieren.

Ingrédients: 4 cl de rhum blanc, 1,5 cl de Marasquin (ou toute autre liqueur aux cerises), 1cl de sirop
de citron vert, 12l de jus de usse, tranche de | usse, cerise cocktail

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer avec la tranche de pamplemousse et la cerise cocktail.

Ingredienti: 4cl rum bianco, 1,5l Maraschino (oaltro liquore alla ciliegia), 1cl sciroppo di lime,
12 dl sciroppo di pompelmo, 1 spicchio di pompelmo, 1 ciliegia da cocktail

Preparazione: Mescolare bene gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio e poi filtrare in un
bicchiere per 1/3 pieno di ghiaccio tritato. Servire il cocktail preparato guarnendolo con lo spicchio del
pompelmo e la ciliegia da cocktail.

Sk
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Ingredientes: 4 cl ron blanco, 1,5 cl Maraschino (o cualquier otro licor de cereza), 1l sirope de lima,
12l zumo de pomelo, 1 rodaja de pomelo, 1 guinda

Preparacion: Mezcle bien todos los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo y después cuele
la mezcla en un vaso con una tercera parte de hielo. Sirva el cctel decorandolo con la rodaja de pomelo
yla guinda.

Ingredientes: 4cl rum branco, 1,5¢l Maraschino (ou outro licor de cereja), 1cl xarope de lima,
12l sumo de toranja, 1 fatia de toranja, 1 cereja de cocktail

Preparacdo: Misture muito bem todos os ingredientes liquidos com gelo num shaker e em sequida
coloque num copo com 1/3 de gelo. Sirva o cocktail enfeitado com a toranja e a cereja.

Sktadniki: 4 | biatego rumu, 1,5 ¢ Maraschina (lub innego likieru czeresniowego), 1l syropu z limetek,
12 dl soku grejpfrutowego, plasterek grejpfruta, koktajlowa wisienka

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki ciekte wymiesza¢ w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko
do szklanki napefnionej do 1/3 swiezym lodem. Przyg koktajl udek ¢ plasterkiem grejp
i koktajlowg wisienkg.

Ingrediencie: 4l biely rum, 1,5¢ Maraschino (alebo iny Ceresiiovy likér), Tcl limetovy sirup,
12 d grapefruitovy dzus, rez grapefruitu, kokteilova ceresia

Priprava: Vsetky tekuté ingrediencie dobre premieSajte v Sejkri s ladom a scedte do pohara napIneného
21/3 Cerstvym ladom. Hotovy kokteil ozdobte rezom grapefruitu a kokteilovou ceresiiou.

Wurpepuentbi: 40 mn 6enoro poma, 15 mn Maraschino (nubo gpyroro BuwHesoro nukepa), 10 Ma
naiimoBoro cupona, 120 mn rpeiinpyToBoro coka, NOMTVK rpeiinypya, KokTeiineBas YepeluHs

I'Ipuro‘ronneuue: Bce KNOKNE UHrpeaneHTbl CveLwaiiTe co NbAOM B I.LIeI7IKEp€ u cneiite B 60Kaﬂ,
HanonHeHHblil Ha 1/3 cBexum nbaom. [0TOBbIA KOKTeilnb ykpacbTe NOMTUKOM rpeiindpyTa
W KOKTeiineBoil YepeLuHeil.



Puerto Rico

Pina Colada



Ingredience: 4 cl bily rum, 2 c| kokosovy sirup, 3 l smetana, 12 cl ananasovy dzus, fez ananasové duziny,
koktejlova tresen, ananasové listky

Priprava: Tekuté ingredience diikladné promichejte v Sejkru s ledem a scedte do sklenice z 1/3 napInéné
Cerstvym ledem nebo ledovou tfisti. Ozdobte fezem ananasu, listy a koktejlovou tfesni. Podavejte
s brckem.

Ingredients: 4 ¢l white rum, 2l coconut syrup, 3l cream, 12l pineapple juice, 1 pineapple wedge,
1 cocktail cherry, 1 pineapple leaf

Preparation: Mix all liquid ingredients well in a shaker with ice and then strain into a glass 1/3 full of fresh
cubed or crushed ice. Garnish with the pineapple wedge, pineapple leaf and cocktail cherry. Serve with
astraw.

Zutaten: 4c| weiBer Rum, 2l Kokossirup, 3¢l Sahne, 12 Ananassaft, Ananasstiick, Cocktailkirsche,
Ananasblatter

Zubereitung: Fliissige Zutaten kraftig im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis,
bzw. mit zerstoBenem Eis gefiilltes Glas abseihen. Mit einer Ananasscheibe, Ananashldttern und einer
Cocktailkirsche garnieren. Mit einem Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 4 cl de rhum blanc, 2 ¢l de sirop de coco, 3 cl de créme fraiche, 12 cl de jus d'ananas, tranche
de chair d'ananas, cerise cocktail, feuilles d'ananas

Préparation: Bien mélanger les ingrédients liquides avec de la glace dans le shaker et filtrer dans le verre
déja rempli au tiers de glace en cubes ou pilée. Décorer avec une tranche d'ananas, des feuilles d'ananas et
la cerise cocktail. Servir avec une paille.

Ingredienti: 4 cl rum bianco , 2 cl sciroppo di cocco, 3¢l Panna liquida, 12l succo d'ananas, 1 spicchio
d‘ananas, 1 ciliegia da cocktail, 1 foglia d'ananas

Preparazione: Mescolare bene tutti gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio e poi filtrare in un
bicchiere per 1/3 pieno di ghiaccio in cubetti o tritato. Guarnire con lo spicchio, la foglia d'ananas e la ciliegia
da cocktail. Servire con cannuccia.

Sk
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Ingredientes: 4l ron blanco, 2 dl sirope de coco, 3 | nata, 12 ¢l zumo de pifia, 1 rodaja de pifia, 1 guinda,
1 hoja de pifia

Preparacion: Mezcle bien todos los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo, y después cuele la
mezcla en un vaso preparado con una tercera parte de cubitos de hielo o hielo picado. Decore el vaso con la
rodaja de pifia, con la hoja de pifia y con la guinda. Sirvalo con una caita.

Ingredientes: 4 cl rum branco, 2l xarope de cdco, 3¢l cream, 12l sumo de anands, 1 fatia de anands,
1 cereja de cocktail, 1 folha de ananas

Preparagao: Misture muito bem todos os ingredientes liquidos no shaker com gelo e depois cologue num
copo com 1/3 de cubos de gelo ou gelo picado. Enfeite com o0 ananés, a folha de ananés e a cereja. Sirva
com uma palhinha.

Skfadniki: 4l biatego rumu, 2l syropu kokosowego, 3 c| Smietany, 12l soku ananasowego, plasterek
ananas, koktajlowg wisienka, listki ananasa

Przyrzadzanie: Ciekte sktadniki dokfadnie wymieszac w shakerze z lodem i przelac przez sitko do szklanki
napefnionej do 1/3 kostkami swiezego lodu lub lodem pok Udekorowac plasterkiem i listkami
ananasa oraz koktajlowa wisienka. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 4 cl biely rum, 2 cl kokosovy sirup, 3 cl smotana, 12 c| anandsovy dz(s, rez anandsovej duziny,
kokteilovd ceresiia, anandsové listky

Priprava: Tekuté ingrediencie dokladne premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do pohéra z 1/3 napIneného

Cerstvym ladom alebo ladovou triestou. Ozdobte rezom anandsu, listami a kokteilovou ceresfiou. Podavajte
50 slamkou.

WHrpepuentbi: 40 M 6enoro poma, 20 M KoKoCoBOro cvipona, 30 Mn cinBok, 120 M aHaHacoBoro coka,
TNIOMTUK MAKOTY aHaHaca, KOKTeiineBas YepeLuHa, MUCTbl aHaHaca

p Kuakue nHrp | TLLATebHO CMelLaiiTe o NIbJI0M B Lueiikepe 1 CieiiTe B 3apaHee
npur i 6okan, i Ha 1/3 CBEXVM NIbJJOM U Ne/i0BOI CTPYXKO. YKpacbTe NOMTUKOM
MAKOTY aHaHaca, NCTOM 1 KOKTeiineBoii epeLuHeit. [lopasaiite ¢ Tpy60ouKoil Ans KokTeiineit.







Ingredience: 3 dl gin, 2 | suchy vermut, 2 cl cerveny vermut, 2 cl $téva z pomerance

Pfiprava: Viechny ingredience promichejte v 3ejkru s ledem a scedte je do sklenice.
Podévejte bez ozdob.

Ingredients: 3 c gin, 2 c| dry vermouth, 2 cl red vermouth, 2 cl orange juice

Preparation: Mix all ingredients in a shaker with ice and strain into a glass. Serve without
garnish.

Zutaten: 3 c| Gin, 2 d trockener Vermouth, 2 cl roter Vermouth, 2 c| Orangensaft

Zubereitung: Alle Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und ins Glas abseihen. Keine
Dekorierung vorgesehen.

0 Ingrédients: 3 cl de gin, 2l de vermouth sec, 2 c| de vermouth rouge, 2 cl de jus d'orange

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans
le verre. Servir sans autre décoration.

0 Ingredienti: 3 cl gin, 2 cl dry vermouth, 2 cl red vermouth, 2 cl succo d'arancia

Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio e filtrare nel
bicchiere. Servire senza guarnizione.

Ingredientes: 3 cl ginebra, 2 cl vermut seco, 2 | vermut rojo, 2 cl zumo de naranja

Preparacion: Mezcle bien todos los ingredientes en una coctelera con hielo y cuele
la mezcla en un vaso. Sirvalo sin decorar.

Ingredientes: 3 cl gin, 2 cl vermute seco, 2 cl vermute vermelho, 2 l sumo de laranja

Preparagao: Misture todos os ingredientes num shaker com gelo e depois coloque num
copo. Sirva sem qualquer enfeite.

@ Sktadniki: 3 d ginu, 2cl wytrawnego wermutu, 2cl czerwonego wermutu, 2 ¢l soku

pomarariczowego

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki wymiesza¢ w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko
do szklanki. Koktajlu przed serwowanie nie dekorowac.

Ingrediencie: 3 d gin, 2  suchy vermut, 2 | Cerveny vermut, 2 | Stava z pomaranca

Priprava: Vietky ingrediencie premiesajte v Sejkri s ladom a scedte ich do pohdra.
Podévajte bez ozddb.

WHrpeamenTbi: 30 mn fxxkiHa, 20 mn cyxoro BepmyTa, 20 M KpacHoro BepmyTa, 20 Ma
aneNbCMHOBOTO COKa

TMpurotoBneHue: Bee MHrpeaveHTbI cMeLLaiiTe €O NbAOM B Lueiikepe 1 Cielite B Gokan.
MozagaiiTe 6e3 ykpaLueHuii.



ngh Society \k



Ingredience: 4l gin, 2 c| Campari, 2 c| broskvovy likér, 12 ¢ dzus z riizového grapefruitu, fez rizového
grapefruitu, cervené hroznové vino

Priprava: Viechny tekuté ingredience protiepte dikladné v Sejkru s ledem a scedte do sklenice z 1/3
naplnéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte fezem riizového grapefruitu a cervenym hroznovym vinem.
Podavejte s brckem.

Ingredients: 4l gin, 2l Campari, 2l peach liqueur, 12cl pink grapefruit juice, 1 grapefruit wedge,
red grapes

Preparation: Shake the liquid ingredients well in a shaker filled with ice and strain into a glass 1/3 full of
fresh ice. Garnish the cocktail with the grapefruit wedge and red grapes. Serve with a straw.

Zutaten: 4l Gin, 2l Campari, 2l Pfirsichlikor, 12 ¢l Grapefruitsaft rosé, Scheibe der rosa Grapefruit,
rote Weintraube

Zubereitung: Samtliche fliissige Zutaten kréftig im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit
frischem Eis gefiilltes Glas abseihen. Den Cocktail mit einer Scheibe der rosa Grapefruit und der roten
Weintrauben garnieren. Mit einem Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 4l de gin, 2cl de Campari, 2 cl de liqueur de péche, 12dl de jus de pamplemousse rose,
tranche de pamplemousse rose, raisin frais

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer le cocktail avec la tranche de pamplemousse et des raisons frais. Servir avec
une paille.

Ingredienti: 4cl gin, 2| Campari, 2l liquore alla pesca, 12l succo di pompelmo rosa, 1 spicchio
di pompelmo, uva nera

Preparazione: Agitare bene gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio e filtrare in un bicchiere per
1/3 pieno di ghiaccio tritato. Guarnire il cocktail con lo spicchio di pompelmo e I'uva nera. Servire con
cannuccia.

Ingredientes: 4 c| ginebra, 2 cl Campari, 2l licor de melocoton, 12 cl zumo de pomelo rosa, 1 rodaja
de pomelo, uvas rojas

Preparacion: Mezcle bien todos los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo y cuele la mezcla
€N un vaso con una tercera parte de hielo. Decore el vaso con la rodaja de pomelo y las uvas rojas. Sirvalo
con una cafiita.

Ingredientes: 4l gin, 2l Campari, 2l licor de péssego, 12l sumo de toranja vermelha, 1 fatia
de toranja, uvas pretas

Preparagdo: Misture muito bem todos os ingredientes liquidos num shaker cheio com gelo e em sequida
coloque num copo com 1/3 de gelo. Enfeite o cocktail com a toranja e as uvas. Sirva com uma palhinha.

Skfadniki: 4l ginu, 2cl Campari, 2 likieru brzoskwiniowego, 12l soku z rozowego grejpfruta,
plasterek rozowego grejpfruta, czerwone winogrono

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki ciekte doktadnie wymiesza¢ w shakerze z lodem i przelac przez sitko
do szklanki napetnionej do 1/3 $wiezym lodem. Koktajl udekorowac plasterkiem rézowego grejpfruta
i czerwonym winogronem. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 4 cl gin, 2 | Campari, 2 cl broskyriovy likér, 12 cl dzus z ruzového grapefruitu, rez ruzového
grapefruitu, cervené hroznové vino

Priprava: Vietky tekuté ingrediencie dokladne pretrepte v Sejkri s ladom a scedte do pohdra z 1/3
naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte rezom ruzového grapefruitu a cervenym hroznovym vinom.
Podavajte so slamkou.

Wnrpepuentbi: 40 mn gxuna, 20 mn Campari, 20 mn nepcukoBoro nukepa, 120 Mn coka po3oBoro
rpeiindypyTa, NOMTIK Po30BOro rpeinpyTa, KpacHbIii BUHOrpas

MpurotoBnenue: Bce XuaKue MHIPeAMeHTbI (MeLLaiiTe CO NbAOM B Leiikepe v Cneiite B 6oKan,
HanonHeHHblil Ha 1/3 cBexwM nbaom. KokTeiinb ykpacbTe NOMTUKOM PO30BOT0 rpeiindpyTa i KpacHbIM
BUHOrpazoM. logagaiiTe ¢ Tpy6ouKoit AnA KokTeineit.



Brandy Alexander

Great Britain



Ingredience: 3 cl brandy, 3 | hnédy kakaovy likér (napt. Bols, Monin), 3 c smetana, muskétovy
ofisek

Priprava: Vsechny tekuté ingredience promichejte v Sejkru s ledem a scedte do sklenice.
Pfed podavanim zastrouhnéte lehce muskdtovym ofiskem.

Ingredients: 3 c| brandy, 3 cl creme de cacao (for example: Bols, Monin), 3 cl cream, nutmeg

Preparation: Mix all liquid ingredients in a shaker with ice and strain into a glass. Before serving,
sprinkle nutmeg on top.

Zutaten: 3 c Brandy, 3 c| Creme de Cacao (braun) (z.B. Bols, Monin), 3 cl Sahne, Muskatnuss

Zubereitung: Samtliche fliissige Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und ins Glas abseihen.
Vor dem Servieren den Drink mit geriebener Muskatnuss bestreuen.

Ingrédients: 3 cl de brandy, 3 | de liqueur de cacao (par exemple Bols, Monin), 3 ¢l de creme
fraiche, noix de muscade

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre.
Avant de servir, saupoudrer de noix de muscade.

Ingredienti: 3 c brandy, 3 | crema di cacao (per esempio: Bols, Monin), 3 cl panna liquida, noce
moscata

Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti liquidi nello shaker con ghiaccio e filtrare nel
bicchiere. Prima di servire, grattugiare un po’ di noce moscata.

Ingredientes: 3 cl coiac, 3 cl crema de cacao (por ejemplo: Bols, Monin), 3 ¢l nata, nuez moscada

Preparacion: Mezcle todos los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo y cuele la mezcla
en un vaso. Antes de servir, espolvorear nuez moscada por encima.

Ingredientes: 3 brandy, 3¢l creme de cacau (por exemplo: Bols, Monin), 3¢l cream,
noz-moscada

Preparacao: Misture muito bem todos os ingredientes liquidos num shaker com gelo e coloque
num copo. Antes de servir salpique com uma pitada de noz-moscada no topo.

Sktadniki: 3 | brandy, 3 cl brazowego likieru kakaowego (np. Bols, Monin), 3 cl Smietany, gatka
muszkatotowa

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki wymiesza¢ w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko
do szklanki. Przed serwowaniem dodac odrobine startej gatki muszkatotowej.

Ingrediencie: 3 c| brandy, 3 cl hnedy kakaovy likér (napr. Bols, Monin), 3 cl smotana, muskétovy
orech

Priprava: Vietky tekuté ingrediencie premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do pohdra.
Pred podavanim posypte nastrihanym muskatovym orechom.

WHrpepuenTbi: 30 mMn 6pexan, 30 Mn KopuuHeBoro kakaoBoro nukepa (Hanp. Bols, Monin),
30 MA CIMBOK, MYCKaTHBIi opex

TMpurotoBnenue: Bce XUKVe UHIPEAUEHTbI CMELLANTE CO IbAOM B LWeVKepe 1 CeiiTe B Gokan.
[epes cepBUPOBKOI Cerka yKpacTe TepTbIM MYCKaTHBIM OPEXOM.



Mai Tai




Ingredience: 3  tmavého rumu (40%), 2 dl silného tmavého rumu (73%), 2 < meruiikovy likér (napf. Bols, Monin),
1d mandlovy sirup, 1dl limetovy sirup, 1dl 3tdva z citrénu, 10l ananasovy dzus, fez melounu, fez grapefruitu,
koktejlova tiesen

Priprava: Tekuté ingredience promichejte v Sejkru s ledem a scedte do sklenice napInéné z 1/3 cerstvym ledem.
0Ozdobte fezem melounu, grapefruitu a koktejlovou tfesni. Podavejte s brckem a michétkem.

Ingredients: 3¢l dark rum (40%), 2l strong dark rum (73%), 2l apricot liqueur (for example: Bols, Monin),
1d almond syrup, 1l lime syrup, 1cl lemon juice, 10¢| pineapple juice, 1 melon wedge, 1 grapefruit wedge,
1 cocktail cherry

Preparation: Mix liquid ingredients in a shaker with ice and then strain into a glass 1/3 full of fresh ice. Garnish with
the melon wedge, grapefruit wedge, and cocktail cherry. Serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 3 d dunkler Rum (40%), 2 c| hochprozentiger dunkler Rum (73%), 2 cl Aprikosenlikdr (z.B. Bols, Monin),
1d Mandelsirup, 1dl Li irup, Tl Zi 10d heibe, G itscheibe,
Cocktailkirsche

Zubereitung: Fliissige Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes Glas abseihen.
Mit Melonen- und Grapefruitscheibe und Cocktailkirsche garnieren. Mit einem Trinkhalm und Rihrloffel servieren.

Ingrédients: 3 cl de rhum brun (40%), 2 cl de thum double (73%), 2 cl de liqueur d'abricot (par exemple Bols, Monin),
1d desirop d'amandes, 1l de sirop de citron vert, 1| de jus de citron, 10 ¢l de jus d'ananas, tranche de melon, tranche
de pamplemousse, cerise cocktail

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli au tiers
de glace. Décorer avec la tranche de melon, le pamplemousse et la cerise cocktail. Servir avec une paille et un
mélangeur.

Ingredienti: 3 d rum (40%), 2l rum (73%), 2l liquore all‘albicocca (per esempio: Bols, Monin), 1l sciroppo
di mandorla, 1l sciroppo di lime, 1l sciroppo di limone, 10l sciroppo d'ananas, 1 spicchio di melone, 1 spicchio
di pompelmo, 1 ciliegia da cocktail

; ione: Mescolare gli i i liquidi nello shaker con ghiaccio e poi filtrare in un bicchiere per 1/3 pieno
di ghiaccio tritato. Guarnire con lo spicchio del melone, lo spicchio del pompelmo e a ciliegia da cocktail. Servire con
cannuccia e miscelatore per cocktail.

Ingredientes: 3 cl ron oscuro (40%), 2 cl ron oscuro afiejo (73%), 2 cl licor de albaricoque (por ejemplo: Bols, Monin),
1l sirope de almendra, 1l sirope de lima, 1 zumo de limén, 10 cl zumo de piia, 1 rodaja de meldn, 1 rodaja de
pomelo, 1 quinda

Preparacion: Mezcle los ingredientes liquidos en una coctelera con hielo y después cuele la mezcla un vaso preparado
con una tercera parte de hielo. Decore el vaso con la rodaja de meldn, la rodaja de pomelo y la guinda. Sirvalo con
una cafiita y un agitador.

Ingredientes: 3 cl rum (40%), 2l rum (73%), 2 licor de damasco (por exemplo: Bols, Monin), 1c| xarope de
améndoa, 1l xarope de lima, 1l sumo de limao, 10 d sumo de anans, 1 fatia de meldo, 1 fatia de toranja, 1 cereja
de cocktail

Preparagao: Misture todos os ingredientes liquidos num shaker com gelo em seguida coloque num copo com 1/3 de
gelo. Enfeite com 0 meldo, a toranja e a cereja. Sirva com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: 3| ciemnego rumu (40%), 2cl mocnego ciemnego rumu (73%), 2l likieru morelowego (np. Bols,
Monin), 1l syropu migdatowego, 1l syropu z limetek, 1l soku z cytryny, 10 cl soku ananasoweqo, plasterek arbuza,
plasterek grejpfruta, koktajlowa wisienka

Przyrzadzanie: Wszystkie skfadniki ciekle wymiesza¢ w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko do szklanki
napefnionej do 1/3 $wiezym lodem. Udekorowac plasterkiem arbuza, grejpfruta i koktajlowa wisienka. Serwowac ze
stomka i mieszadetkiem.

Ingrediencie: 3  tmavého rumu (40%), 2 dl silného tmavého rumu (73%), 2 cl marhulovy likér (napr. Bols, Monin),
1d mandlovy sirup, 1cl limetovy sirup, 1cl $tava z citrona, 10 anandsovy dzis, rez meldna, rez grapefruitu,
kokteilovd cereSiia

Priprava: Tekuté ingrediencie premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do pohdra naplneného z 1/3 cerstvym ladom.
0Ozdobte rezom meldna, grapefruitu a kokteilovou ceresiiou. Podévajte so slamkou a miesadlom.

WHrpepuentbl: 30 Mn TemHoro poma (40%), 20 M Kpenkoro TemHoro poma (73%), 20 mn abpukocooro niukepa
(Hanp. Bols, Monin), 10 mn MuHgansoro cupona, 10 M naiimoBoro cupona, 10 Ma UMOHHoro coka, 100 Mn
aHaHacoBoro CoKa, NOMTYIK apby3a, NOMTUIK rpefingpyTa, KoKTeiineBas Yepeusa

MpuroToBnenue: XuaKue MHrpeAMeHTbI CMeLLiiTe CO NbAOM B Lueiikepe U CneiiTe B 60Kan, HanoNHeHHbIi Ha 1/3
CBEXUM JIbAOM. YKpacbTe nomTikom apby3a, rpeiindpyTa u KokTeiinesoii uepeluHeii. Mopasaiite ¢ Tpy6ouoit ana
KOKTeiineii 1 nanoykoid.



Gin Fizz

Great Britain



Ingredience: 4 gin, 2 ¢l Stéva z citronu, 2 c| cukrovy sirup, soda na doliti, platek citronu, koktejlova tesen

Priprava: Vechny tekuté ingredience kromé sody promichejte v Sejkru s ledem a scedte do sklenice
naplnéné z 1/3 cerstvym ledem. Dolijte sodou, ozdobte platkem citrénu a koktejlovou tresni. Podavejte
s brckem a michétkem.

Ingredients: 4l gin, 2 | lemon juice, 2 cl sugar syrup, soda water, Tlemon slice, 1 cocktail cherry

Preparation: Mix all liquid ing; s, except the soda water, in a shaker with ice and drain into a glass
1/3 full of fresh ice. Top the glass with soda water. Garnish with the lemon slice and cocktail cherry. Serve

with a straw and stirrer.

Zutaten: 4d Gin, 2dl Zitronensaft, 2¢| Zuckersirup, Sodawasser zum Auffiillen, Zitronenscheibe,
Cocktailkirsche

Zubereitung: Samtliche fliissige Zutaten ausgenommen dem Sodawasser im Shaker mit Eis schiitteln und
in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes Glas abseihen. Mit Sodawasser aufgieBen, mit einer Zitronenscheibe
und Cocktailkirsche garnieren. Mit einem Trinkhalm und Riihrloffel servieren.

Ingrédients: 4cl de gin, 2cl de jus de citron, 2c| de sirop de sucre, eau gazeuse pour allonger, tranche
de citron, cerise cocktail

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Allonger a 'eau gazeuse et décorer avec le citron et la cerise cocktail. Servir avec une paille
etun mélangeur.

Ingredienti: 4cl gin, 2l succo di limone, 2l sciroppo zuccherato, soda, 1 fetta di limone, 1 ciliegia
da cocktail

Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti liquidi, eccetto la soda nello shaker con ghiaccio e filtrare in
un bicchiere per 1/3 pieno di ghiaccio tritato. Riempire il bicchiere con la soda. Guarnire con la fetta di limone
e laciliegia da cocktail. Servire con cannuccia e miscelatore per cocktail.

®

®

Ingredientes: 4 gin, 2 | zumo de limdn, 2 | caramelo, agua con gas, 1 rodaja de limén, 1 guinda

Preparacion: Mezcle todos los ingredientes liquidos, excepto el agua con gas, en una coctelera con hielo
y cuele la mezcla en un vaso preparado con una tercera parte de hielo. Cubra el contenido del vaso con el agua
con gas. Decore el vaso con la rodaja de limén y la guinda. Sirvalo con una caiita y un agitador.

Ingredientes: 4l gin, 2| sumo de limao, 2 cl xarope de aclicar, agua ¢/gds, 1 casca de limo, 1 cereja
de cocktail

Preparagdo: Misture todos os ingredientes liquidos, excepto adgua c/gas, num shaker com gelo e em
sequida cologue num copo com 1/3 de gelo. Por fim, deite adgua c/gés. Enfeite com a casca de limao
e a cereja. Sirva com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: 4 cl ginu, 2 cl soku z cytryny, 2 | syropu cukrowego, woda sodowa do dolania, plasterek cytryny,
koktajlowa wisienka

Przyrzadzanie: Wszystkie skfadniki ciekte wymieszac w shakerze z lodem i przelac przez sitko do szklanki
napetnionej do 1/3 $wiezym lodem. Uzupetni¢ woda sodowa, ude ¢ plasterkiem cytryny i koktajlowa
wisienka. Serwowac ze stomka i mieszadetkiem.

Ingrediencie: 4l gin, 2 d $tava z citrona, 2 dl cukrovy sirup, séda na doliatie, plétok citronu, kokteilova
Ceresia

Priprava: Vsetky tekuté ingrediencie okrem sady premiesajte v Sejkris fadom a scedte do pohdra napIneného
21/3 terstvym ladom. Dolejte sddou, ozdobte platkom citréna a kokteilovou ceresiiou. Poddvajte so slamkou
amiesadlom.

WnrpepuenTsbi: 40 Mn AxvHa, 20 MA NIMMOHHOTO COKa, 20 M CaxapHOro cpona, cofi0Bad BOAA, NOMTUK
TNIMMOHA, KOKTeiineBas uepeluHsa
MpurotoBneHue: Bee XWakie UHrpeaueHTHl, kpome COZ0BOI BObI, CMeLLaiiTe CO NbJOM B Lueiikepe

U cneiite B 60Kan, HaNOMHEHHbI Ha 1/3 cBexXwuM Nbgom. [loneiiTe cOA0BY0 BOZY, yKpackTe OMTUKOM
NIMMOHa 1 KoKTeineBoi uepeluHeil. logagaiite ¢ Tpy6ouKoil AnA KokTeiineit 1 nanoykoii.



Klasické koktejly pfipravované ve sklenici
(lassic Cocktails Prepared in a Glass
Klassische im Trinkglas zubereiteten Cocktails
Cocktails classiques préparés directement dans le verre
(lassici Cocktails preparati in bicchiere
(Acteles Cldsicos preparados en un Vaso
Cocktails Classicos Preparados no copo
Koktajle klasyczne przyrzadzane w szklance
Klasické kokteily pripravované v pohdri
Knaccuueckie KokTeiinu, npuroTaBnnBaemble B 60Kane
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Ingredience: 1 limety, dva stonky cerstvé maty pepmé, 1 polévkova Izice cukru (krupice), 5 dl svétly rum (nejlépe Havana Club
Anejo Blanco), 1 cl limetovy sirup, soda na doliti, cerstva mata pepma, Spetka mouckového cukru

Piiprava: Do sklenice vloite pﬂlku cerstvé limety rozkréjenou na Sestiny, pridejte dva stonky maty peprné i s listky, zasypte
polévkovou IZici cukru krupice a vse dikladné rozmackejte ve sklenici. Drceny led dosypte do sklenice tésné pod okraj, piidejte
rum, limetovy sirup, zastfiknéte sodou a diikladné ichadlem. Ozdobte nékolika listky maty pepmé,
které nakonec zapraste vrstvou mouckového cukru. Podaveﬁe s brckem a michatkem.

Ingredients: % lime, 2 fresh mint sprigs, 1 tablespoon caster sugar, 5 cl light rum (the best is Havana Club Anejo Blanco),
1l lime syrup, soda water, fresh mint leaves, dash of powdered sugar

Preparation: Place the Y2 lime cut into 6 wedges in a glass, add the 2 sprigs of mint with the leaves, sprinkle the tablespoon of
sugar over the leaves and crush (muddle) everything well in the glass. Add crushed ice to the glass until it s filled to just below
the rim. Add the rum, lime syrup, and then top with soda water. Mix well with a barman’s stirrer. Garnish with several mint
leaves and sprinkle the top making a layer of powdered sugar. Serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 2 Limetten, zwei frische Minzezweige, 1 EL GrieBzucker, 5 c| weiBer Rum (am besten Havana Club Anejo Blanco),
1.l Limettensirup, Sodawasser zum Auffiillen, frische Pfefferminze, Prise Pulverzucker

Zubereitung: Eine Halfte der frischen Limetten auf Sechstel schneiden und ins Glas geb:

zugeben, mit GrieBzucker schiltten und alles kréftig mit einem HolzstoBel zerquetschen. Das Glas mit zerstoBenem Eis knapp
voll auffiillen, Rum und Limettensirup zugeben, mit Sodawasser aufgieRen und gut mit dem Riihrldffel verriihren. Mit einpaar
Minzebléttern garnieren und zum Schluss mit Pulverzucker bestreuen. Mit einem Trinkhalm und Riihrloffel servieren.

Ingrédients: % citron vert, 2 branches de menthe poivrée fraiche, 1 cuillére  soupe de sucre semoule, 5 cl de rhum blanc (au
mieux Havana Club Anejo Blanco), 1l de sirop de citron vert, eau gazeuse pour allonger, menthe fraiche, 1 pincée de sucre
glace

Préparation: Placer le citron vert découpée en six quartiers dans le fond du verre, ajouter les branches de menthe fraiche
avec les feuilles, saupoudre d'une cuillére a soupe de sucre semoule et bien écraser le tout dans le verre. Remplir le verre
de glace pilée, ajouter le rhum, le sirop de citron vert et un jet d'eau gazeuse avant de mélanger le tout avec la cuillére de
barman. Décorer de quelques feuilles de menthe qui seront saupoudrée de glace juste avant de servir. Servir avec une paille
etun mélangeur.

Ingredienti: 2 lime, 2 rametti di menta fresca, 1 cucchiaino di zucchero di canna, 5 cl rum bianco (il migliore Havana Club
Anejo Blanco), 1l sciroppo di lime, soda, foglie di menta fresca, un po'di zucchero a velo

Preparazione: Mettere il % lime tagliato in 6 spicchi dentro il bicchiere, aggiungere i2 rametti di menta con le foglie,
cospargere il tutto con un cucchiaino di zucchero di canna e tritare bene il composto nel bicchiere. Aggiungere ghiaccio tritato
fino a riempire il bicchiere. Versarci il rum, lo sciroppo di lime e la soda. Mescolare con la frustina da cocktail. Guarnire con foglie
dimenta e cospargere di zucchero a velo. Servire con cannuccia e miscelatore per cocktail.

®

Ingredientes: 2lima, 2ramitas de menta fresca, 1 cucharada de aziicar, 5 c/ ron blanco (el mejor es Havana Club Anejo Blanco),
1 sirope de lima, agua con gas, hojas de menta fresca, una pizca de azicar glass

Preparacion: Introduzca la lima cortada en 6 trozos en un vaso, afiada las dos ramitas de menta con las hojas, espolvoree el
azticar sobre las hojas y machaque bien todos los ingredientes del vaso. Afiada hielo picado en el vaso hasta llenarlo justamente
por debajo del borde. Anada el ron y el sirope de lima, y después ctibralo con el agua con gas. Mezcle bien con un agitador para
cdcteles. Decore con varias hojas de menta y espolvoree por encima con azticar glass. Sirvalo con una caita y un agitador.

Ingredientes: Y lima, 2 raminhos de hortela fresca, 1 colher de agticar, 5 l rum light (0 melhor é Havana Club Anejo Blanco),
1l xarope de lima, dgua ¢/gés, folhas de hortela frescas, agticar em pd .b.

Preparation: Coloque a % lima cortada em 6 pedagos num copo, junte os 2 raminhos de hortela fresca com as folhas, polvilhe
a colher de agticar por cima das folhas e mexa tudo muito bem dentro do copo. Junte gelo picado até ao bordo do copo. Adicione
orum, o xarope de lima e por fim a dgua ¢/gas. Misture bem com um batedor de barman. Enfeite com as folhas de hortela
e polvilhe por cima fazendo uma camada com o agticar em pé. Sirva com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: % limetki, dwie todyzki miety, 1 tyzka cukru (drobny krysztat), 5 cl jasnego rumu (najlepiej Havana Club Anejo
Blanco), 1l syropu z limetek, woda sodowa do dolania, Swieza mieta, odrobina cukru pudru

Przyrzadzanie: Do szklanki whozyc potowke Swiezej limetki pokrojonq na 6 czesci, dodac dwie fodyzki migty wraz z listkami,
wsypac fyzke cukru — drobnego krysztatu i wszystkie skfadniki w szklance dokfadnie rozgnies¢. Wsypac pokruszony lod do
wysokosci ponizej brzegu szklanki, dodac rum, syrop z limetek, wode sodowa i wszystko doktadnie wymieszac specjalnym
mieszadetkiem dla barmana. Udekorowac kilkoma listkami migty, ktore pod koniec nalezy posypa¢ odrobing cukru pudru.
Serwowac ze stomkg i mieszadetkiem.

Ingrediencie: % limety, dve stonky Cerstvej méty piepornej, 1 polievkovd lyzica cukru (krupice), 5 cl svetly rum (najlepsie
Havana Club Anejo Blanco), 1l limetovy sirup, soda na doliatie, cerstva méta pieporna, Stipka praskového cukru

Priprava: Do pohéra vlozte polovicu Cerstvej limety rozkrdjanej na Sestiny, pridajte dve stonky maty piepornej aj s listkami,
zasypte polievkovou lyZicou cukru, krupice a v3etko dokladne roztlacte v pohéri. Rozdrveny fad dosypte do pohara tesne pod
okraj, pridajte rum, liemetovy sirup, zalejte sodou a dokladne premiesajte barmanskym miesadlom. Ozdobte niekolkymi
listkami méty piepornej, ktoré nakoniec popraste vrstvou praskového cukru. Podavajte so slamkou a miesadiom.

WHrpepmenTbI: Y2 naitma, B CTe6nA (Bexeii nepeyHoii MATbI, T CTON0BaA N0XKa caxapa, 50 M CBETNION0 poma (nyyLue Bcero
Havana Club Anejo Blanco), 10 M naiimoBoro cupona, cofjoBas BoAa, (Bexan NepeyHas MATa, LienoTka caxapHoii nyapbi

TpuroToBnenue: B crakan NonoxuTe NONOBHKKY CBeXero NaiiMa, pa3pe3aHylo Ha LecTble YacT, fobasbre 2 crebenbka
MATbI NIEPEUHOiA ¢ IUCTaMM, 3aCbinbTe CTONOBOIA NI0XKO/E CaXapa U BCe XOPOLLIO PAcTONKUTe B CTakaHe. flocbinbTe KONoTbiii fieA
110 N0MIHOT 06 beMa cTakaka, AoneiiTe Pom, naiimoBblii cupon, AoneiiTe CA0BYI0 BOAY i X0POLLIO PasmeLuaiiTe GapmeHcKoii
NOXKOI 1A pasmelunBaHuA. YKpacbTe HECKOMbKUMI MICTUKaMU NepeyHoii MATbI, KOTOpble Cflerka MocbinbTe CaxapHoil
nyapoii. Mopaaiite ¢ Tpy6ouKoit AnA KOKTeiineit v nanouKoii.



Bloody Mary wa .f




Ingredience: 4 cl vodka, 12 cl rajcatova Stava, 1 cl Stava z citronu, worcester, tabasco, Cerstvy pepf, sill, platek citronu,
nat'fapikatého celeru

Priprava: Do sklenice vlozte led, zastfiknéte worcestrovou oméckou a tabascem, osolte a opeprete dle chuti — Spetka
postaci. Pridejte vodku a Stévu z citronu, dolijte rajéatovou Stavou. Promichejte barmanskym michadlem, aby
se ingredience dobfe spojily. Ozdobte nati fapikatého celeru a platkem citrénu. Podévejte s brckem a michatkem.

Ingredients: 4 cl vodka, 12 c| tomato juice, 1l lemon juice, worcestershire sauce, tabasco sauce, fresh pepper, salt,
1lemon slice, 1 celery stick
Preparation: Place ice in a glass, dash the Worchestershire sauce and Tabasco sauce over the ice, add salt and pepper

to taste - a pinch is enough. Add the vodka, lemon juice, and top with the tomato juice. Stir with a barman’s stirrer
so that ingredients are well mixed. Garnish with the celery stick and lemon slice. Serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 4l Vodka, 12 ,1d Zi ft, Wor Tabascosauce, frisch gemahlener Pfeffer,
Salz, Zitronenscheibe, Selleriestange

Zubereitung: Eis ins Glas geben, mit Worcester- und Tabascosauce spritzen, nach Geschmack salzen und pfeffern
— eine Prise geniigt. Wodka und Zitronensaft zugeben, mit Tomatensaft auffiillen. Mit dem Rihrldffel gut verriihren,
damit sich die Zutaten gut verbinden. Mit Selleriestange und Zitronenscheibe garieren. Mit einem Trinkhalm und
Riihrloffel servieren.

Ingrédients: 4l de vodka, 12l de jus de tomate, 1l de jus de citron, sauce Worcester, Tabasco, Poivre, sel, tranche
de citron, petite branche de céleri vert

Préparation: Placer de la glace dans le verre, y ajouter un peu de sauce Worcestershire et de Tabasco, saler et poivrer
— trés peu. Ajouter la vodka et le jus de citron, allonger au lus de tomate. Mélanger avec une cuillére de barman
pour obtenir un mélange homogene. Décorer avec la branche de céleri et la tranche de citron. Servir avec une paille
etun mélangeur.

Ingredienti: 4 cl vodka, 12 cl succo di pomodoro, 1 dl succo di limone, salsa worcestershire, salsa tabasco, pepe fresco,
sale, 1fetta i limone, T gambo di sedano

Preparazione: Mettere del ghiaccio in un bicchiere, un po’ di salsa Worcestershire e Tabasco, aggiungere sale e pepe
a piacere — un pizzico & abbastanza. Aggiungere la vodka, il succo dilimone ed il succo di pomodoro. Mescolare con la
frustina da bar per amalgamare bene gli ingredienti. Guarnire con il gambo di sedano e la fetta di limone. Servire con
cannuccia e miscelatore per cocktail.

Ingredientes: 4 cl vodka, 12 cl zumo de tomate, 1cl zumo de liman, salsa worcestershire (con pimenton), tabasco,
pimienta fresca, sal, 1 rodaja de limn, 1 rama de apio

Preparacion: Introduzca hielo en un vaso, afiada una pizca de salsa de Worchestershire y de Tabasco sobre el hielo,
aderécelo con sal y pimienta — una pizca es suficiente. Afiada el vodka, zumo de limon, y ciibralo con zumo de tomate.
Agitelo con un agitador para cdcteles hasta que los ingredientes estén bien mezclados. Decore el vaso con una rama
de apioy una rodaja de limdn. Sirvalo con una cafiita y un agitador.

Ingredientes: 4l vodka, 12 c| sumo de tomate, 1l sumo de liméo, molho worcestershire, molho tabasco, pimenta
fresca, sal, 1 casca de limdo, 1 pauzinho de aipo

Preparacao: Coloque gelo, uma gota de molho Worchestershire e Tabasco, junte sal, pimenta e prove — uma pitada
chega. Junte a vodka, sumo de limao, e por fim 0 sumo de tomate. Mexa muito bem com o batedor de barman para todos
osingredientes ficarem bem misturados. Enfeite com o aipo e a casca de limdo. Sirva com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: 4 c|l wodki, 12 cl soku pomidorowego, 1l soku z cytryny, sos worcesterowy, sos tabasco, wiezo zmielony
pieprz, s6l, plasterek cytryny, fodyzka selera naciowego

Przyrzadzanie: Do szklanki whozy¢ 16d, dodac sos worcesterowy i tabasco, oraz sdl i pieprz do smaku — wystarczy
odrobina. Wla¢ wddke i sok z cytryny, uzupetni¢ sokiem pomidorowym. Miesza¢ mieszadetkiem dla barmana
do momentu catkowitego potaczenia sie sktadnikéw. Udekorowac todyzkg selera naciowego i plasterkiem cytryny.
Serwowac ze stomka i mieszadetkiem.

Ingrediencie: 4 vodka, 12l rajcinova 3tava, 1l $tava z citréna, worcester, tabasco, Cerstvé korenie, sol, platok
citrona, viiat kuceravého zeleru

Priprava: Do pohdra vlozte [ad, zalejte worcestrovou oméackou a tabascom, osolte a okorefite podla chuti — Stipka
postaci. Pridajte vodku a Stavu z citrona, dolejte rajcinovou Stavou. Premiesajte barmanskym miesadlom, aby sa
ingrediencie dobre spojili. Ozdobte vitatou kuceravého zeleru a platkom citréna. Poddvajte so slamkou a miesadlom.

Wurpepuentbr: 40 Mn Bogkw, 120 M1 TOMaTHOrO coKa, 10 M MMOHHOTO COKa, COYC BOpYeCTep, CoycC Tabacko,
CBEXKEMOMIOTITE NepeLl, COfb, OMTHK IUMOHA, 3eieHb cenlbaepesn

MpurotoBneHue: B Gokan nonoxute nes, Gpbi3HeTe coycamit BopuecTep 1 Tabacko, nocouTe i nonepuue no
BKYCy (R0CTaT0uHO wjenoTku). loGaBbTe BOAKY U MMOHHBIiA COK, HaneliTe TOMaTHBIiA CoK. Pa3melusaiite 6apmeHCKoil
NOXKOM ANA Pa3MeLLUBaHNS, YTOBbI MHTPE/IEHTbI XOPOLLIO COBAMHIMUACD. YKDACLTE 3eNeHbI0 Cebliepen U NOMTUKOM
numona. lopasaiite ¢ Tpy6OUKoii ANA KoKTeiineii 1 nanouKoii.



Tequila Sunrise |

4




or)

Ingredience: 4 d tequila, 12 cl pomerancovy dzus, 2 cl grenadina (pfipadné jahodovy sirup), platek pomerance

Priprava: Vlozte do sklenice 5 — 6 kostek ledu, pfidejte tequilu a dolijte pomerancovou Stévou. Z vysky asi 10cm
vijte stfedem grenadinu, aby klesla na dno a jen postupné stoupala pomerancovou Stévou vzhiiru. Horni tretina
koktejlu ztistava pfi podavani zluta. Ozdobte plétkem pomerance a podavejte. Host si napoj pied konzumaci diikladné
promichd, aby se grenadina spojila s ostatnimi ingrediencemi. Podavejte s brckem a michétkem.

Ingredients: 4 d tequila, 12 dl orange juice, 2 cl grenadine (possibly strawberry syrup), 1 orange slice

Preparation: Place 5-6 cubes of ice in a glass. Add the Tequila and top with orange juice. Pour the grenadine into
the centre of the glass by holding the bottle 10 cm above the glass so that the grenadine will go straight to the bottom
and then rise up slowly through the orange juice. The top third of the cocktail should remain yellow when it is served.
Garnish with the orange slice and serve. The guest should stir the cocktail well before drinking so that the grenadine
mixes with the other ingredients. Serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 4 Tequila, 12 l Orangensaft, 2 cl Grenadine (bzw. Erdbeerensirup), Orangenscheibe

Zubereitung: 5 - 6 Eiswiirfel ins Glas geben, Tequila zugeben und mit dem Orangensaft aufgieBen. Grenadine von
der Hihe von ca. 10cm in die Mitte des Glases gieBen, so dass diese zu Boden geht, und sie nur langsam durch den
Orangensaft floaten lassen. Das obere Drittel des Cocktails soll beim Servieren gelb bleiben. Mit einer Orangenscheibe
garnieren und servieren.Der Gast hat vor dem Trinken den Drink kréftig zu verriihren, damit sich Grenadine mit
anderen Zutaten gut verbindet. Mit einem Trinkhalm und Riihrloffel servieren.

Ingrédients: 4l de tequila, 12 de jus dorange, 2l de sirop de grenadine (éventuellement de sirop de fraise),
tranche d'orange

Préparation: Placer 5-6 cubes de glace dans le verre, ajouter la tequila et allonger au jus d'orange. Versez 10
centimétres au-dessus du verre en son centre le sirop de grenadine pour quil descende jusquau fond et se mélange
au jus d'orange par le bas. Le tiers supérieur du cocktail doit rester jaune jusqu'au moment de servir. Décorer avec
une tranche d'orange avant de servir. Cst le client qui mélange son cocktail avant de le consommer. Servir avec une
paille et un mélangeur.

Ingredienti: 4 dl tequila, 12 dl succo d'arancia, 2 dl granatina (possibilmente succo di fragola), 1 fetta d'arancia

Preparazione: Mettere 5-6 cubetti di ghiaccio in un bicchiere. Aggiungere la Tequila ed il succo d‘arancia. Versare
la granatina nel centro del bicchiere tenendo la bottiglia 10 cm sopra cosi che raggiunga direttamente il fondo e risalga
lentamente attraverso il succo d‘arancia. La parte alta del cocktail restera gialla al momento di servire. Guarnire con
la fetta d‘arancio. Il cocktail andra mescolato prima di essere bevuto cosi da miscelare i vari ingredienti. Servire con
cannuccia e miscelatore per cocktail.
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Ingredientes: 4 d tequila, 12 d zumo de naranja, 2  granadina (o sirope de fresa), 1 rodaja de naranja

Preparacion: Introduzca 5 6 6 cubitos de hielo en un vaso. Afiada el tequila y cbralo con zumo de naranja. Vierta
la granadina en el centro del vaso situando la botella a unos 10 cm del mismo, de manera que la granadina llegara
hasta el fondo y luego subird lentamente a través del zumo de naranja. La parte superior del coctel deberia permanecer
amarilla cuando se sirva. Decore el vaso con una rodaja de naranja y sirvalo. El invitado debe remover bien el coctel
antes de beberlo para que la granadina se mezcle con el resto de ingredientes. Sirvalo con una cafiita y un agitador.

Ingredientes: 4 d tequila, 12  sumo de laranja, 2 cl groselha (ou xarope de morango), 1 casca de laranja

Preparation: Coloque 5-6 cubos de gelo num copo. Adicione aTequila e 0 sumo de laranja. Deite a groselha pelo
centro do copo sequrando a garrafa 10 cm acima do copo para que a groselha suba directamente do fundo do copo
para o topo e se misture devagar com o sumo de laranja. Um terco do copo deverd ficar amarelo até ser servido. Enfeite
com a casca de laranja e sirva. 0 convidado deverd mexer o cocktail antes de o beber para que a groselha se misture
com os restantes ingredientes. Sirva com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: 4cl tequili, 12 soku pomarariczowego, 2cl lemoniady owocowej (ew. woda sodowa z syropem
truskawkowym), plasterek pomarariczy

Przyrzadzanie: Do szklanki wiozy¢ 5 — 6 kostek lodu, dodac tequile i wla¢ sok pomarariczowy. Z wysokosci ok.
10 cm wlewac na $rodek szklanki lemoniade tak, by opadta na dno a nastepnie stopniowo podnosita sie z sokiem
pomaraniczowym do gdry. Géma 1/3 koktajlu ma by¢ podczas serwowania zotta. Udekorowac plasterkiem
pomaraniczy i serwowac. Gosc sobie napdj przed wypiciem wymiesza tak, lemoniada owocowa doktadnie potaczyta
sie z pozostatymi sktadnikami. Serwowac ze stomkg i mieszadetkiem.

grediencie: 4 cl tequila, 12¢l p

y dzs, 2 l grenadina (pripadne jahodovy sirup), platok pomaranca

Priprava: Vlozte do pohdra 5 — 6 kociek ladu, pridajte tequilu a dolejte pomarancovou Stavou. Z vy3ky asi 10 cm viejte
stredom grenadinu, aby klesla na dno a len postupne stdpala pomarancovou $tavou nahor. Hora tretina kokteilu
zostdva pri podavani 7Itd. Ozdobte plétkom pomaranca a podavajte. Host' si ndpoj pred konzuméciou dokladne
premiesa, aby sa grenadina spojila s ostatnymi ingredienciami. Podavajte so slamkou a miesadlom.

Wurpepuentbl: 40 Mn Tekunbl, 120 M anenbcuHoBOro Coka, 20 MA rpeHajnHa (MoXHO Kny6HuuHoro cupona),
[I0MbKa anenbcuka

MpurotoBnenue: B 6okan nonoxute 5-6 ky61KoB Nbja, A06aBbTe TeKNy U HaneiiTe anenbCuHOBbIi CoK. C BbICOTbI
10 e nocepezvHe Gokana BAeiiTe rPeHagMH Tak, uToBbl OH OMYCTUACA Ha AHO U 3aTeM NOCTENEHHO NOAHAMANCA
110 anenbCvHOBOMY COKY B Bepx. BepxHaa TpeTb KOKTeiind ocTaeTca »enmoil. YKpacbTe AOMbKON anenbcuka
unopasaiite. Mepep ynotpebneHuem KOKTeWnb HYXHO XOpOLO pa3smelliaTb, 4T0Gbl TPeHAAMH COBAUHMNCA
COCTanbHbIMU MHrpeaveHTamu. MofasaiiTe ¢ TPY6OUKOIl ANA KOKTeiineil v nanouKoii.



Koktejly pro BarBdrky a Barbarellky (bez alkoholu)
Cocktails for young BarBar and Barbarella (without alcohol)
Cocktails fiir kleine BarBars und Barbarellas (alkoholfrei)
Cocktail pour jeunes BarBares et Barbarellas (sans alcool)
Cocktails per piccoli BarBar e Barbarella (senza alcohol)
(Acteles para jovenes BarBar y Barbarella (sin alcohol)
Cocktails para jovens BarBar e Barbarella (sem alcool)
Koktajle dla BarBarkéw i Barbarellek (bezalkoholowe)
Kokteily pre BarBarky a Barbarellky (bez alkoholu)
KokTeitnn gna bapbapok 1 bap6apenn (6e3 ankorons)
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Ingredience: 2cl grenadina, 1l citronové Stava, Scl pomerancovy dzus, 5¢l ananasovy dzus,
5 cl multivitaminovy dzus, fez Cerstvého ananasu, koktejlova tfesen

Priprava: VSechny ingredience promichejte v Sejkru s ledem a scedte do predem pripravené sklenice
21/3 naplnéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte fezem Cerstvého ananasu a koktejlovou tfesni. Podavejte
s brckem.

Ingredients: 2 cl grenadine, 1cl lemon juice, 5cl orange juice, 5cl pineapple juice, 5 cl multivitamin
juice, 1 fresh pineapple wedge, 1 cocktail cherry

Preparation: Mix all ingredients in a shaker with ice and strain into a pre-prepared glass 1/3 full of fresh
ice. Garnish the cocktail with the fresh pineapple wedge and cocktail cherry. Serve with a straw.

Zutaten: 2 Grenadine, 1 Zitronensaft, 5 d Orangensaft, 5 c| Ananassaft, 5 c| Multivitaminsaft, frische
Ananasscheibe, Cocktailkirsche

Zubereitung: Alle Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes
Glas abseihen. Mit einer frischen Ananasscheibe und Cocktailkirsche garnieren. Mit einem Trinkhalm
servieren.

Ingrédients: 2 dl de sirop de grenadine, 1cl de jus de citron, 5l de jus d'orange, 5cl de jus d'ananas,
5cl de jus multi-vitamine, tranche d'ananas frais, cerise cocktail

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer avec une tranche d‘ananas frais et une cerise cocktail. Servir avec une paille.

Ingredienti: 2 cl granatina, 1cl succo di limone, 5cl succo d'arancia, 5l succo d'ananas, 5l succo
multivitamine, 1 fetta d'ananas fresca, 1 ciliegia da cocktail

Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio e filtrare in un bicchiere per
1/3 pieno di ghiaccio tritato. Guarnire il cocktail con la fetta d'ananas fresca e la ciliegia da cocktail. Servire
con cannuccia.

Ingredientes: 2 | granadina, 1cl zumo de limdn, 5l zumo de naranja, 5 cl zumo de pifia, 5 c| zumo
multi vitaminas, 1 trocito de pifia fresca, 1 guinda

Preparacion: Mezcle todos los ingredientes en una coctelera con hielo y cuele la mezcla en un vaso
preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Decore el coctel con el trozo de piiia fresca
y con la guinda. Sirvalo con una cafiita.

Ingredientes: 2 c groselha, 1cl sumo de limao, 5cl sumo de laranja, 5l sumo de anands, 5l sumo
multivitaminado, 1 fatia de anands fresco, 1 cereja de cocktail

Preparacao: Misture todos os ingredientes com gelo num shaker e em sequida coloque num copo com
1/3 de gelo. Enfeite o cocktail com o anands e a cereja. Sirva com uma palhinha.

Sktadniki: 2cl lemoniady owocowej, 1¢l soku z cytryny, 5¢l soku pomaranczowego, 5cl soku
ananasowego, 5 | soku multiwitaminowego, plasterek Swiezego ananasa, koktajlowa wisienka

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki wymieszac w shakerze z lodem i przelac przez sitko do uprzednio
przygotowanej szklanki, napetnionej do 1/3 Swiezym lodem. Koktajl udekorowac plasterkiem $wiezego
ananasa i koktajlowa wisienka. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 2cl grenadina, 1l citronova Stava, 5d pomarancovy dzis, 5cl anandsovy dzis,
5 cl multivitaminovy dzds, rez cerstvého anandsu, kokteilova ceresia
Priprava: Vietky ingrediencie premieSajte v Sejkri s ladom a scedte do vopred pripraveného pohdra

z 1/3 naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte rezom Cerstvého anandsu a kokteilovou Ceresiiou.
Podévajte so slamkou.

Wurp 20 mn rpe , 10 mn C0Ka, 50 Mn anenbCuHoBOro Coka, 50 M
aHaHaCoBOr0 COKa, 50 MA MyNLTUBUTAMUHHOTO COKa, MOMTYK CBEXEr0 aHaHaca, KOKTeiineBan yepeLuHs

MpuroToBnenme: Bce MHrpeAveHTb CMelLaiiTe Co bAOM B LueiiKepe i CeiiTe B 6oKan, HanoniHeHHbIi
Ha 1/3 cBexum nbaom. KoTeiinb yKpacbTe NOMTUKOM CBEXEr0 aHaHaca U KOKTeiineBoii YepeluHei.
Nopasaiire ¢ Tpy6ouKoii Ana KokTeiineii.



Blue Boy




Ingredience: 2 cl modry pomerancovy sirup, 1l téva z citronu, 8 cl ananasovy dzus, citrénova limonada
na doliti (napf. Sprite), erstvd jahoda

Priprava: Vsechny ingredience, kromé citronové limonady, promichejte v Sejkru s ledem a scedte do predem
pfipravené sklenice z 1/3 naplnéné cerstvym ledem. Koktejl dopliite citronovou limonadou a ozdobte
Cerstvou jahodou a fezem pomerance. Poddvejte s brckem a michatkem.

Ingredients: 2 cl blue orange syrup, 1l lemon juice, 8 ¢l pineapple juice, lemon soda (for example: Sprite),
1 fresh strawberry, 1 orange wedge
Preparation: Mix all ingredients, except for the lemon soda, in a shaker with ice and strain into a pre-

prepared glass 1/3 full of fresh ice. Top the cocktail with the lemon soda. Garnish the cocktail with the fresh
strawberry and orange wedge. Serve with a straw and stirrer.

Zutaten: 2 c Blue-Curacao-Sirup, 1l Zi ft, 8l A Zi li le zum Auffiillen (z.B.
Sprite), frische Erdbeere

uh
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g: Alle Zutaten, der Zitr im Shaker mit Eis schiitteln und in
ein bis 1/3 mit Eis gefiilltes Glas abseihen. Den Cocktail mit Zitronenlimonade aufgieBen und mit frischer
Erdbeere und der Orangescheibe garnieren. Mit einem Trinkhalm und Rihrloffel servieren.

Ingrédients: 2 | de sirop dorange bleu, 1l de jus de citron, 8 cl de jus d'ananas, limonade au godt de citron
pour allonger (par exemple Sprite), fraise fraiche

Préparation: Mélanger tous les ingrédients sauf la limonade au shaker avec de la glace et filtrer dans
le verre déja rempli au tiers de glace. Allonger a la limonade et décorer d'une tranche d'orange et de la fraise.
Servir avec une paille et un mélangeur.

Ingredienti: 2 cl sciroppo blue orange, 1l succo di limone, 8 cl succo d'ananas, lemon soda (per esempio:
Sprite), 1fragola fresca, 1 spicchio d'arancia

Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio, eccetto la lemon soda e filtrare in un
bicchiere per 1/3 pieno di ghiaccio tritato. Aggiungere infine la lemon soda. Guarnire il cocktail con la fragola
fresca e lo spicchio d‘arancia. Servire con cannuccia e miscelatore per cocktail.

Ingredientes: 2l sirope de naranja azul, 1cl zumo de limdn, 8¢l zumo de pifa, limonada con gas
(por ejemplo: Sprite), 1 fresa fresca, 1 rodaja de naranja

Preparacion: Mezcle todos los ingredientes, excepto la limonada con gas, en una coctelera con hielo
y cuele la mezcla en un vaso preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Cubra el cdctel con la
limonada. Decore el cdctel con la fresa y la rodaja de naranja. Sirvalo con una caiiita y un agitador.

Ingredientes: 2 c| xarope de laranja blue, 1 c sumo de limao, 8 cl sumo de anands, sumo de lim&o c/gas (por
exemplo: Sprite), 1 morango fresco, 1 fatia de laranja

Preparation: Misture todos os ingredientes, excepto a Sprite, num shaker com gelo e em seguida coloque
num copo com 1/3 de gelo. Termine o cocktail colocando a Sprite. Enfeite com o morango e a laranja. Sirva
com um palito e uma palhinha.

Sktadniki: 2 cl niebieskiego syropu ficzowego, 1l sokuz cytryny, 8 cl soku ananasowego, lemoniada
cytrynowa do dolania (np. Sprite), Swieza truskawka

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki, za wyjatkiem lemoniady cytrynowej, wymieszac w shakerze z lodem
i przela¢ przez sitko do uprzednio przygotowanej szklanki, napetnionej do 1/3 $wiezym lodem. Do koktajlu
dolac iade cytrynowa i udek ¢ Swiezg q i plasterkiem p Aczy. Serwowac ze stomkq
i mieszadetkiem.

g 2d modry p covy sirup, 1cl Stava z citrona, 8 | anandsovy dzis, citrénovd limonada
na doliatie (napr. Sprite), cerstva jahoda

Priprava: Vsetky ingrediencie, okrem citronovej limonddy, premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do vopred
pripraveného pohdra z 1/3 naplneného cerstvym ladom. Kokteil dopliite citrénovou limonadou a ozdobte
Cerstvou jahodou a rezom pomaranca. Podavajte so slamkou a miesadlom.

WurpeamneHTbI: 20 M1 CMHEro anenbcuHoBoro cupona, 10 MA MIMMOHHOTO CoKa, 80 M aHaHaCoBOro COKa,
TIMMOHHbIt IMMOHAZ No BKYCY (Hanp. Sprite), cBexan kny6HKa

MpurotoBnerue: Bce uHrpeavenTbl, Kpome « iiTe 0 NbJIOM B LLeViKepe 1 Ceiite
B 60Kan, HanonHeKHblil Ha 1/3 cBexuM NbaoM. KoKTeiinb AONOAHUTE NMMOHHBIM IUMOHZIOM W yKpacsTe

BeXel Ky in anenbcuka. Il iiTe CTpy Vi AN KOKTeINel 1 NanoyKoit.




Coconut Lips
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Ingredience: 1l kokosovy sirup, 1cl grenadina, 3 cl smetana, 10 l ananasova Stava, Cerstva jahoda

Piiprava: Viechny ingredience promichejte v Sejkru s ledem a scedte do predem pfipravené sklenice
21/3 naplnéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte cerstvou jahodou a podévejte s brckem.

Ingredients: 1 ¢l coconut syrup, 1l grenadine, 3 cl cream, 10l pineapple juice, 1 fresh strawberry

Preparation: Mix all ingredients in a shaker with ice and strain into a pre-prepared glass 1/3 full of fresh
ice. Garnish the cocktail with the fresh strawberry and serve with a straw.

Zutaten: 1 Kokosnusssirup, 1l Grenadine, 3 c| Sahne, 10.cl A ft, frische Erdbeere

Zubereitung: Alle Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes Glas
abseihen. Den Cocktail mit einer frischen Erdbeere garnieren und mit einem Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 1l de sirop de coco, 1l de sirop de grenadine, 3 cl de créme fraiche, 10 ¢l de jus d'ananas,
fraise fraiche

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer avec la fraise et servir avec une paille.

Ingredienti: 1d sciroppo di cocco, 1l granatina, 3 cl panna liquida, 10cl succo d'ananas, 1 fragola
fresca

Praparazione: Mescolare tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio e filtrare in un bicchiere per
1/3 pieno di ghiaccio tritato. Guarnire il cocktail con la fragola fresca e servire con cannuccia.

Ingredientes: 1 sirope de coco, 1l granadina, 3 | nata, 10 c zumo de pifia, 1 fresa fresca

Preparacidn: Mezcle todos los ingredientes en una coctelera con hielo y cuele la mezcla en un vaso
preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Decore el céctel con la fresa y sirvalo con una
cafiita.

Ingredientes: 1 c| xarope de coco, 1l groselha, 3 cl cream, 10 l sumo de ananés, 1 morango fresco
Preparation: Misture todos os ingredientes com gelo num shaker e em seguida coloque num copo com

1/3 de gelo. Enfeite o cocktail com 0 morango. Sirva com uma palhinha.

Cldadnik

iz 1l syropu kok qo, 1l lemoniady owocowej, 3 cl Smietany, 10¢l soku ananasowego,
$wieza truskawka

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki wymieszac w shakerze z lodem i przelac przez sitko do uprzednio
przyg j szklanki, napetnionej do 1/3 $wiezym lodem. Koktajl udekorowac swiezg truskawka
i serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 1 cl kokosovy sirup, 1 cl grenadina, 3 c| smotana, 10 c| ananésova Stava, Cerstva jahoda

Priprava: VSetky ingrediencie premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do vopred pripraveného pohéra
z1/3 naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte cerstvou jahodou a podavajte so slamkou.

WHrpepuentbi: 10 Ma Kokocooro cupona, 10 mn rpeHaanHa, 30 Ma cuok, 100 Mn aHaHacoBoro
C0Ka, (Bexan KnyOHuKa
MpurotoBnenme: Bee MHrpeavenTb! CMelLiaiiTe Co NbAOM B LueiiKepe i crieiiTe B 60Kan, HanonHeHHbIi

Ha 1/3 ceexum nbgom. KokTeiinb ykpacbTe cBexeld K c Tpy na
KOKTeiAeil.







Ingredience: 1 limetovy sirup, 1l citronova Stéva, 10 cl ananasovy dzus, 10 cl grapefruitovy dzus, fez
riizového grapefruitu, maly trs cerveného hroznového vina

Pfiprava: Viechny ingredience promichejte v Sejkru s ledem a scedte do predem pfipravené sklenice
21/3 napInéné cerstvym ledem. Koktejl ozdobte fezem cerveného grapefruitu a malym trsem hroznového
vina. Podévejte s brckem.

Ingredients: 1 cl lime syrup, 1 cl lemon juice, 10 | pineapple juice, 10 cl grapefruit juice, 1 pink grapefruit
wedge, small cluster of red grapes

Preparation: Mix all ingredients in a shaker with ice and strain into a pre-prepared glass 1/3 full of fresh
ice. Garnish the cocktail with the pink grapefruit wedge and small cluster of grapes. Serve with a straw.

Zutaten: 1d Limettensirup, 1dl Zitronensaft, 10c Ananassaft, 10 cl Grapefruitsaft, Scheibe der rosa
Grapefruit, kleines rotes Traubenbiindel
Zubereitung: Alle Zutaten im Shaker mit Eis schiitteln und in ein bis 1/3 mit frischem Eis gefiilltes Glas

abseihen. Den Cocktail mit einer Scheibe der rosa Grapefruit und dem kleinen Traubenbiindel garnieren.
Mit einem Trinkhalm servieren.

Ingrédients: 1cl de sirop de limette, 1l de jus de citron, 10l de jus d'ananas, 10l de jus de
lemousse, tranche de pamplemousse rose, quelques grains de raisin frais

Préparation: Mélanger tous les ingrédients au shaker avec de la glace et filtrer dans le verre déja rempli
au tiers de glace. Décorer avec une tranche de pamplemousse rose et le raisin en grappe. Servir avec
une paille.

Ingredienti: 1 sciroppo di lime, 1 cl sciroppo di limone, 10 cl succo d'ananas, 10 cl succo di pompelmo,
1 spicchio di pompelmo rosa, piccoli grappoli di uva nera
Preparazione: Mescolare tutti gli ingredienti nello shaker con ghiaccio e filtrare in un bicchiere per

1/3 pieno di ghiaccio tritato. Guarnire il cocktail con lo spicchio di pompelmo rosa e i piccoli grappoli d'uva
nera. Servire con cannuccia.

Ingredientes: 1 sirope de lima, 1cl zumo de limdn, 10 ¢l zumo de pifia, 10 cl zumo de pomelo, 1 rodaja
de pomelo rosa, 1 racimo pequefio de uvas rojas

Preparacion: Mezcle todos los ingredientes en una coctelera con hielo y cuele la mezcla en un vaso
preparado con anterioridad con una tercera parte de hielo. Decore el cdctel con la rodaja de pomelo rosa
y el pequenio racimo de uvas. Sirvalo con una cafiita.

Ingredientes: 1cl xarope de lima, 1c| sumo de limao, 10l sumo de anands, 10l sumo de toranja,
1 fatia de toranja rosa, uvas pretas — cacho pequeno

Preparagdo: Misture todos os ingredientes com gelo num shaker e em sequida coloque num copo com
1/3 de gelo. Enfeite o cocktail com a toranja rosa e as uvas pretas. Sirva com uma palhinha.

Skfadniki: 1l syropu z limetek, 1l soku z cytryny, 10 dl soku go, 10 dl soku grejpfr qo,
plasterek rozowego grejpfruta, kilka czerwonych winogron

Przyrzadzanie: Wszystkie sktadniki wymiesza¢ w shakerze z lodem i przela¢ przez sitko do uprzednio
przygotowanej szklanki, napetnionej do 1/3 swiezym lodem. Koktajl udekorowac plasterkiem czerwonego
grejpfruta i kilkoma winogronami. Serwowac ze stomka.

Ingrediencie: 1 dl limetovy sirup, 1 cl citrénové Stava, 10 l ananasovy dzs, 10 cl grapefruitovy dzus, rez
ruzového grapefruitu, maly strapec cerveného hrozna

Priprava: \Setky ingrediencie premiesajte v Sejkri s ladom a scedte do vopred pripraveného pohdra

z 1/3 naplneného cerstvym ladom. Kokteil ozdobte rezom cerveného grapefruitu a malym strapcom
cerveného hrozna. Podévajte so slamkou.

Wurp 10 mn cupona, 10 Mn nMMOKHoro coka, 100 MR aHaHacoBOro COKa,
100 mn rpeiindpyToBOro COKa, NOMTUK KPacHoro rpeiindpyTa, ManeHbKas rpo3Ab KpacHoro BUHOTpaza

MpurotoBnenue: Bee MHrpeavenTb! cMellaiiTe Co NbAOM B LeiiKepe i cneiiTe B 60Kan, HanONIHEHHbIN
Ha 1/3 cBexum nbgom. KokTeiib yKkpacsTe NOMTUKOM KpacHOro rpeiindpyTa U ManeHbKoii rposzbio
KpacHoro BUHorpaza. llogasaiite ¢ Tpy6ouKoii Ana KokTeiineit.
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Specialni barmanské ingredience jako napf. grenadina, cukrovy, mandlovy, limetovy a kokosovy sirup a specidlni
barmanskeé likéry jsou k dostani ve specializovanych prodejnéch a ve vétsich obchodnich fetézcich. U dzusii doporucujeme
pouzivat vyhradné 100% koncentraty. Stavu z citrénu a limety Ize koupit jiz pripravenou, pfipadné ji ziskate vymackdnim
plod.

Koktejly uvedené v této brozufe vznikly s autorskym piispénim a pod odbornym dohledem p. Michala Veselého, jednatele
spolecnosti PrivateBartenders a jsou modifikovény pro bézné domaci pouziti.

Unique barman ingredients, for example grenadine, sugar, almond, lime, and coconut syrup as well as special barman
liquors are available in specialized shops and in large chain stores. We recommend that you use juices made from 100%
concentrate. Juice from lemons and limes can be bought already prepared or can be squeezed from the fruit itself.

The cocktails found in this brochure were contributed by and under the professional guidance of Michal Vesely,
representative of the company PrivateBartenders, and have been modified for ordinary use at home.

Spezielle Zutaten fiir Barkeeper wie z.B. Grenadine, Zucker-, Mandel-, Limetten- und Kokosnusssirup und spezielle
Barkeeperlikre sind in Fachgeschaften und in groBeren erhaltlich. Es ist t, ausschlieBlich
100%ige Fruchtsafte zu verwenden. Der Zitronen- und Limettensaft konnen vorbereitet gekauft werden, bzw. aus den
Friichten ausgepresst werden.

Die im vorliegenden Heft beschriebenen Cocktails sind mit der Assistenz und unter der Fachaufsicht des Hr. Michal Vesely,
des Geschaftsfiihrer der Gesellschaft PrivateBartenders entstanden und sind iiblich zu Hause anwendbar.

Les ingrédients spéciaux pour barman, par exemple les sirops de grenadine, de sucre, dorgeat, de limette et de coco et les
liqueurs spéciales, peuvent étre achetés dans des commerces spécialisés ou dans les grandes chaines commerciales. Pour
les jus, nous recommandons d'utiliser des concentrés a 100 %. Le jus de citron et de limette peut étre acheté déja préparé,
‘mais du jus de fruits pressés peut les remplacer.

Les cocktails repris dans cette brochure ont été créés grace a la participation active de I'auteur des recettes monsieur Michal
Vesely, gérant de la société PrivateBartenders; certains sont adaptés a la vie de tous les jours.

Ingredienti specifici per barman, per esempio granatina, zucchero, mandorla, lime e sciroppo di cocco cosi come i liquori
sono disponibili in negozi specializzati e nei migliori ipermercati. Raccomandiamo I'uso di concentrato di succhi al 100%.
Succhi di limone e lime possono essere acquistati gia pronti o spremendo direttamente il frutto.

Le ricette dei cocktails elencati in questa brochure sono state fornite dalla quida professionale di Michal Vesely,
rappresentante dell'azienda PrivateBartenders, e sono state modificate per una preparazione domestica.

®

Tanto los ingredientes para cécteles, como por ejemplo la granadina, aziicar, almendras, lima y sirope de coco, como los
licores especiales para cdcteles, estan disponibles en tiendas especializadas o en cadenas de grandes almacenes. Nosotros
recomendamos utilizar zumos naturales 100%. El zumo de lima olimén se vende preparado, pero también puede
obtenerlo ud. de la fruta.

Los cocteles que aparecen en este folleto han sido obtenidos de la guia profesional de Michal Vesely, directivo de la
compafiia PrivateBartenders, y han sido modificados para uso doméstico.

Ingredientes préprios de barman, como por exemplo groselha, agticar, améndoa, lima, xarope de coco, assim como licores
utilizados especialmente por barman estao disponiveis em lojas da especialidade ou em cadeias de supermercados. Nos
recomendamos a utilizagao de sumos 100% concentrados. Sumos de limao e lima podem ser adquiridos ja confeccionados
ou podem ser espremidos da propria fruta.

0s cocktails descritos nesta brochura foram criados gragas a participagao do Sr.Michal Versely, gerente da companhia
PrivateBartenders, e foram modificados para elaboracao doméstica.

Specjalne skfadniki dla barmandw, np. lemoniade owocowa, syrop cukrowy, migdatowy, z limetek, kokosowy oraz
specjalne likiery mozna kupi¢ w wyspecjalizowanych sklepach oraz w wigkszych sieciach handlowych. W przypadku sokow
zaleca sig stosowanie wytacznie koncentratéw 100%. Sok z cytryny i limetki mozna zakupic lub wycisnac z owocow.

Przepisy na koktajle ujete w niniejszej broszurce powstaty z wktadem autorskim i pod specjalmytznym nadzorem Pana

Michala Veselého, sekretarza spétki PrivateBartenders. Przepisy zmodyfik do w domu.

Specidlne barmanské ingrediencie ako napr. grenadina, cukrovy, mandfovy, limetovy a kokosovy sirup a 3peciélne
barmanské likéry dostanete v pecializovanych predajniach a vo vadich ohchodnych retazcoch Pri dzusoch doporucujeme
pouzivat vjhradne 100% koncentraty. Stavu z citréna a limety mono kapit uZ prip (, pripadne ju ziskate odst:
plodov.

Kokteily uvedené v tejto brozire vznikli s autorskym prispenim a pod odbornym dohladom p. Michala Veselého, jednatela
spolocnosti PrivateBartenders a st modifikované pre bezné doméce poufitie.

( ana iA, Takve KaK rpeHaauH, CaxapHblil, MUHAANbHBIN, NAiIMOBBIii 1t KOKOCOBbIiA
Cnpon u cneuvnanbHble ﬁapMEH(KME JINKepbl MOXHO HaiiTn B (Neurann3npoBaHHbIX MarasHax i B KpYnHbIX TOProBbIX
ceax. P a wa 100% i COK 11 COK NaiiMa MOXHO KynuTb
yxe I'OT(leIﬁ, 1160 MCNONb30BATD (BEXEBbIKATBIN.

KokTeiinu, npueesHble B 3Toit GpoLuiope, BOHUKNYM N NOMOLLM U o, KoHTponem Muxauna Becenoro, aupekTopa
KomnaHum PrivateBartenders, u ABnAtOTCA NpUC A 06bluHOrO A




